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Thank you for purchasing this Panasonic product.

M This product is intended for household use only.

M Please read these instructions carefully and follow safety precautions when using this product.

M Before using this product please give your special attention to “ Important Safeguards  on page 3 and © Safety precautions * ( Page 5-7).

Merci d’avoir acheté cet appareil Panasonic.
M Le présent appareil a été congu & des fins domestiques uniquement.
M Veuillez lire attentivement ces instructions et respectez les consignes de sécurité relatives a I'utilisation du présent appareil.

M Avant de I'utiliser veuillez préter une attention particuliére aux sections « Mises en garde importantes » en page 13 et
« Consignes de sécurité » (page 14-16).
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M Lea atentamente las instrucciones y respete las precauciones de seguridad al usar el producto.

Ml Antes de usar este producto, lea con atencién la seccién «Medidas de proteccién importantes» en la pagina 49 y
«Precauciones de seguridad» en las paginas 50 a 52.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including

the following:
1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electrical shock, do not immerse cord, plugs and Rice Cooker in water
or other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or

taking off parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner.

Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair, or
adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may
cause injuries.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

12. Turn controls off first, then plug cord into the wall outlet.
To disconnect, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. Do not immerse in water or expose to splashing water. Unplug first, then wipe with a damp

cloth. Wipe dry.

15. SAVE THESE INSTRUCTIONS.

- WARNING:

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To reduce the risk
of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized outlet only one way. If the plug
does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified
electrician. Do not attempt to modify the plug in any way.

A. A short power supply cord set is provided to reduce the risk resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

\B' Longer cord set or extension cords are not recommended.

~
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PARTS IDENTIFICATION / IDENTIFICATION DES PIECES /| 4518 /
7+H o42] [ Nhan biét Bo phan / IDENTIFICACION DE LAS PIEZAS

Pan
has fluorocarbon resin coating inner surface of the Pan

Panier

La surface inteme de la casserole est recouverte d'un revétement en résine de fluorocarbone.

Rk
ABHAERE L BRABERE.

&

Ru6t noi

Olla interna

La superficie interna de la olla intera esté recubierta con resina de fluorocarbono.

Quai xach
Asa

Thermostat
Thermostat

Bo didu chinh nhiét
Termostato

Power Indicator Lamp

Voyant indicateur de fonctionnement
BRETE

MY BAS

Indicador luminoso de energia Bén
bao nguén

“Cooking” Indicator

Indicateur de «cuisson»
TR, ERE

“Cooking (}AD)” BAIS

DPeén bao “Cooking” (Pang nau)

Lid Handle

HEFR

A
573 £3o|

Asa de la tapa

Lid
Couvercle
=7

N&p ndi
Tapa

Panier a vapeur

Than ndi
Cuerpo

Heater

pilIE=E

S|

B gia nhiét
Calentador

Power Cord

Day ngudn

Poignée de couvercle

Quai xach nép noi

Steaming Basket

Elément chauffant

Cable d’alimentation

Cable de energia

Indicador “Cocinar” Switch S ble (A2P
—_— ower Plug (A-
“Keep Warm” Indicator Interruthﬁe Eg Fiche (A_2|g:)( )
Indicateur de «garde-au-chaud» *t|i| BRIEE (A-2P)
TR, TR Contd 249l &2{1(A-2P)
“Keep Warm (E2)" A5 ong tac ich cam dié
s p ] Interruptor Phich cam dién (A-2P)
bén bao “Keep Warm” (“Gitr am”) — Enchufe (A-2P)
Indicador “Mantener Caliente”
SR-Y18FG | SR-Y18FGJ | SR-Y22FGJ
Non Stick Coated Pan / Poéle & revétement anti-adhésif / F3k:2f@8 | =AE! 3% Lh& [ Chéo chdng dinh / Cazuela recubierta antiadherente 1 1 1
Steaming Basket / Panier a vapeur / #2%8 / 27| | R6 hép / Cesta de coccién 1 1
2 Dish Separator / Séparateur & 2 bacs / #8 B2 / 25+ Z2|7| / Rudt ndi tach rdi ndu 2 moén / Separador de 2 platos 1 1 1
- - # (=] i iT = = \
Accessories / Accessoires / Bt#F / £4-& [ Phu kién / Accesorios

-

Measuring Cup (approx. 180 mL)
Verre mesureur (env. 180 mL)
B (#180mL)

A7 (2F 180 mL)

\Taza medidora (aprox. 180 mL)

Measuring Cup (approx. 180 mL)

Steaming Basket
Panier a vapeur

R
x|
R& hap
Cesta de coccion

2 Dish Separator
Séparateur a 2 bacs
ERER
25k =2)7|
Ruét ndi tach roi ndu 2 mon
Separador de 2 platos

Scoop
Godet
R
27
Mudng xuc
Cuchara

j
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SAFETY PRECAUTIONS

Please be sure to follow these instructions.

In order to prevent accidents or injuries to the user, other people, and damage to property, please follow the
instructions below.

H The following charts indicate the degree of damage caused by wrong operation.

A Warning Indicates serious injury or death.

A Caution Indicates risk of injury or property damage if the appliance was mishandled.

m The symbols are classified and explained as follows.

® This symbol indicates prohibition.

0 This symbol indicates requirement that must be followed.

/A WARNING

m Discontinue using appliance immediately when abnormal or malfunction occurs.

It may cause smoke, fire or electric shock.
Examples of abnormal or malfunction:

® The Power Plug and / or the Power Cord becomes abnormally hot.

® The Power Cord is damaged or power to the unit fails when touched.
® The main body is deformed or abnormally hot.

® The unit wobbles, has cracks or loose parts.

( Unplug the appliance and refer servicing to authorized personnel. )

B Do not use the appliance if the Power Cord or Power Plug is damaged or loosely connected to the power outlet.

® It may cause an electric shock, short circuit or fire.

W This appliance is not intended for use by persons (Including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised
to ensure that they do not play with the appliance.

0 It may cause a burn or injury.

B Do not get your face or hands close to the Lid or steam vent, or touch it with your hand. Keep the
appliance out of reach of children.

® It may cause a burn or injury.

ys!|6u3



/\ WARNING

W Do not damage the Power Cord and do not attempt to repair it yourself if it is damaged.

Do not damage the Power Cord. Never attempt to customize the Power
Cord. Keep the Power Cord away from high temperatures. Avoid bending,
twisting and pulling on the Power Cord. Never place heavy objects on the
Power Cord or attempt to tie it up.

4
B Make sure the voltage supplied to the appliance is 120 Volts AC. Otherwise it may ‘Fg4_
cause electrical shock or fire. &

Sharing the same outlet or same branch circuit with other appliances may A
cause an overload.

B Do not immerse the appliance in water. a'

A
If water enters into the unit base, do not use it. - &
It may cause shorting or electrical shock. J//
—

( If the appliance develops a problem, refer servicing to authorized personnel. )

W Do not plug or unplug the Power Plug with wet hands.

® It may cause an electric shock.

B Do not modify, disassemble or repair the appliance.

® It may cause a fire, electric shock or injury.

( Refer servicing to authorized personnel. )

B Insert the Power Plug firmly. Do not use a damaged Power Plug or loose power outlet.

0 It may cause an electric shock or fire as a result of overheating generated at the Power Plug.

B Do not insert metal objects such as pins, needles or other foreign objects in the steam vent or any portion of the unit.

® It may cause an electrical shock or abnormal operation, leading or injury.

B Wipe off any dust that has gathered on the Power Plug regularly.

Excessive dust on the Power Plug may cause poor insulation due to humidity, which in
turn may cause a fire. Remove the Power Plug and wipe it with a dry cloth.

@@

W If the power supply cord or plug is damaged, discontinue use of the appliance. Refer servicing to authorized
personnel.

0 (Otherwise, it may cause a fire, electric shock or injury.)
6



/\ CAUTION

Bl Do not use the appliance on the following places.

® ® Where it may be splashed with water or near a heat source. It may cause an electric shock,
or fire.

@ On uneven surface or a non-heat-resistant carpet. It may cause a burn, injury or fire.

@ Near a wall, furniture or direct sunlight. It may cause discoloration or deformation.

B Do not expose the Power Plug or cord to steam.

® It may cause deterioration over time, which can lead to a short circuit or electric shock.

M Be sure to grasp the Power Plug when unplugging.

0 Otherwise it may cause an electric shock, short circuit or fire.

B Please allow the appliance to cool down before cleaning it or storing it.

0 Touching hot elements may cause a burn.

B Take extra care handling the appliance, especially while the pan has liquids in it. Remove contents before
cleaning it or transporting it.

0 Otherwise it may cause a burn or injury.

B Unplug the Power Plug from the power outlet when the appliance is not in use.

o

B Do not disassemble the appliance. There are no user serviceable parts inside. Exposure to energized parts
will lead to electric shock or injury.

O

B Use only the specified pan. Use of a non-specified pan can cause personal injury due to a malfunction.

o

B Never leave the appliance connected to the outlet when not in use. The inside of the body can overheat if
the appliance is plugged in while the pan is removed (the appliance defaults to the “Keep Warm” mode).

O
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USAGE PRECAUTIONS

B Before using the Rice Cooker for the first time, remove the Scoop and Measuring Cup from the Pan and
the packing paper kept between the Pan and the Heater.

B Make sure the Pan is sitting properly in the Body. Keep the outside of the Pan and the Heater clean and
dry. If the Pan is not positioned correctly or has any foreign matter between the Pan surface and the
Heater, the Switch may pop up before cooking is complete and the heater may be damaged. Do not use
unit if it has foreign matter such as rice or other debris between the heater and the pan.

The Pan should not be caught
on the ledge above the Heater. The Pan should not be caught on
the edge of the Body.

Foreign matter Heater

Note: This Rice Cooker has been designed with a thermal fuse which may shut off the electric supply
when any abnormality occurs (as mentioned above).

B When cooking products other than rice, ensure that the Lid is removed to prevent overflow.

H Do not use the Pan directly on the open flame. %

<

B Do not press or hold down the Switch continuously by force or wedge any foreign object into the mechanism
to prevent the Switch from popping up. Doing so will damage the unit and render it inoperable.

For both inner and outer surface of fhe Pan
H Do not hit or rub the surfaces of the Pan.

B Do not wash with cleaner, scrubbing brush or nylon brush.

W Do not drop the pan or bang it on a hard surface as this may dent or damage the pan.

B Do not wash dishes inside the Pan.

B Do not use metal utensils, such as spoons or forks in the pan. Doing so may damage the coating.
B Do not mix vinegar in the Pan when making sushi rice.

B Do not use whisk to wash rice.

B Do not use a metal ladle to scoop out rice as it may damage the coating on the pan.

B Wash the Pan immediately after cooking if seasoning was used.

W Any residue of vinegar or salt may cause the Pan to corrode.

B Prevent insects and cockroaches from entering the electrical portion of the Rice Cooker by keeping it clean.

B Do not use the Rice Cooker if the Pan is dented or damaged as it may permanently damage the heater.
Get in touch with your store or an authorized service center.

8



HOW TO USE

Measure rice with the provided Measuring Cup. 1 cup of uncooked rice
makes approximately 2 cups of cooked rice. Rice should be level with the
brim of the Measuring Cup as figure shown on the right.

Wash (rinse ) rice in a separate bowl several times until water becomes relatively clear.
Transfer rinsed rice to the rice cooker pan.. LEVEL ———
Refer to the markings on the pan and add water. INDICATOR

e.g To cook 6 cups of rice, put the rice into the pan and
then add water to the LEVEL INDICATOR 6

Adjust water quantity to your taste.

MAX. LEVEL :
Do not cook more
than this amount.

P
3 Set the Pan in the Rice Cooker. Position the Pan properly on the heater T
by turning the Pan gently to the right and left. Cover with the Lid and let
rice soak approximately 30 minutes. < )

4 Plug in the Rice Cooker. The Power indicator lamp will light

( Do not plug in until ready to cook.Otherwise, the Rice Cooker will turn into “Keep Warm” function and rice may be spoiled. )

( If you do not set the Pan in the Rice Cooker, the Switch cannot be pressed. )

6 When rice is done, the Switch will pop up. The “Keep Warm” indicator changes to orange to signal “Keep
Warm” function is working.

7 After the Switch pops up, leave the Lid covered for at least 15 minutes to steam rice.

Then mix the rice well by using the Scoop to allow water vapour to escape (especially when cooking
towards maximum quantity).

8 Unplug after use by Grasping the Power Plug. DO NOT UNPLUG BY PULLING ON THE POWER CORD.
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HOW TO USE 2 DISH SEPARATOR

2 Dish
Separator

Pan

The 2 Dish Separator is a shallow pan, which can be placed on the Pan enabling you to cook 2 dishes
at the same time. The figures above show you how to set the 2 Dish Separator.

COOKING
Vegetables, quick cooking pulses, sprouts, fish, marinated chicken etc., can be cooked in the 2 Dish
Separator while cooking 2 to 5 cups of rice in the Pan.

STEAMING

You can use the 2 Dish Separator for steaming vegetables and other steam cooking dishes. To use as
a steamer, pour 1 or 2 cups of water in the Pan of the Rice Cooker. When the water in the Pan starts
boiling, place the 2 Dish Separator on the Pan. Switch off the Rice Cooker manually when the dish is
done.

WARMING

To use as a food warmer, place the food to be heated over the boiling water in the Pan for 5 to 10
minutes. You can also do this when some other dish is being cooked in the Pan.

10



HOW TO STEAM FOODS

(Applicable for SR-Y18FGJ / SR-Y22FGJ)

1

Add water to the Pan and insert the Pan into the Body.

2

Place the Steaming Basket on the Pan. Add food into the Steaming
Basket. (Place it on a dish if required).

Cover the Rice Cooker with the Lid.

Plug in and press the Switch.
The orange “Cooking” indicator shows you steaming has started.

5 Time the cooking manually.

*Once the water has boiled off, the rice cooker will switch to the “Keep Warm” mode and steaming will stop.
*Remember that foods can continue to steam IF additional water is added at this point in time. Just add more water to
the Pan and press the cook button. The unit will then continue to steam until the water evaporates at which time the

cook switch will switch to the “Keep Warm” mode.

6 Turn off the rice cooker by unplugging it from the outlet.

7 After steaming has completed, remove foods, then the Steaming Basket, and then finally pour off water.

KEEP WARM FUNCTION

W After cooking is completed, the “Keep Warm” function automatically works until the cord is unplugged.
B Always unplug before taking the Pan out of the Rice Cooker.

B Do not switch to “Cooking” again during “Keep Warm” function.

B Do not keep rice warm for more then 5 hours.

W Do not use the “Keep Warm” function to reheat cold rice.

HOW TO CLEAN

B Unplug before cleaning.
W Do not immerse the Rice Cooker in water or any other liquid. Wipe with a well-wrung cloth.

W Do not use abrasive cleaners or steel wool.
Clean with non-metalic brush or sponge.

M Please use a dry cloth to gently clean the heater.
11
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TROUBLESHOOTING

Description Rice cooking problems Keep Warm problems
Y 2 X e &2 X 2 X & S
81818 48|88 8 | & )3 | g 5
@ @ @ Qo . 3> [ = @ Q c
- g Py = o = 3 o - 3. L
Possible causes 2 = | 8 5 23 2 a 8 5 3
o 8 2 «@ g g 3 a g %
o
Improper proportion of rice and water [ [ ] [ [ [ ] § _g %5
s | ¢
Washed rice but not clear ° ® ° ) T 48
= =xe]
Y HE
Scratches on the inner side of the Pan [ ° ° Ey ey =
[ % S5
Rice cooked with oil ° ° ° ° ° 83 23
Oo -
L . 82 as
Rice is not mixed after done [ ] [ ] [ J = H o5
= @
- D=
Warm rice more than 5 hours ° ° ° =g %8
=8 | S3
Foreign matter stuck on the inner ° 3 = g2
side of the Pan 3= Iz
] 82
n . —~ @ —
Foreign matter stuck between the outer side of the ° ° ° ° ° ° o o 3=y
Pan and the Heater 53 <
g ° %%
. = o
Warm the leftover cooked rice [ ] 23 g
: - 83 5
Not closing the Lid firmly [ ] [ ] 2o @
o -~ el
® = o
Wash the inner side of the Pan but not clean [ J [ ] § 5 §
T2 o
s = s
Unplug or switch off [ ] [ ] ] =3
Model No. SR-Y18FG SR-Y18FGJ SR-Y22FGJ
Rated Voltage 120V ~60Hz
Power Consumption (approx.) 600 W 730 W
Cooking Capacity 2-10 Cups (0.36-1.8L) 3-12 Cups (0.54 -2.2 L)
Weight (approx.) 2.1kg 2.4 kg 2.5kg
Dimentions (L x W x H) 259 x 308 x 241 mm 259 x 308 x 251 mm 259 x 308 x 263 mm
Power Cord Length (approx.) 1.0m
Power Plug Type A-2P

12




MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lo

rsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours respecter les mesures de

sécurité élémentaires, y compris les suivantes.

1.
2.
3.

10.

11.

12.
13.
14.

1

Veuillez lire toutes ces instructions.
Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les anses ou les poignées.

Pour vous protéger des chocs électriques, ne plongez pas les cébles, les fiches ou le
cuiseur a riz dans de I’eau ou dans tout autre liquide.

. Une surveillance rapprochée lorsque I'appareil est manipulé par les enfants ou a proximite
d’eux est nécessaire.

. Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous ne I'utilisez pas ou avant de le nettoyer.
Attendez que I’'appareil refroidisse avant de remettre ou retirer les piéces.

. Evitez de faire fonctionner tout appareil en vous servant d’un cable ou d’une fiche
endommage, suite a des dysfonctionnements ou si 'appareil a été endommagé d’une
quelconque maniere.

. L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut causer des blessures.

. N'utilisez pas I’'appareil a I’'extérieur.

. Evitez de laisser le cable pendre au bord de la table, du plan de travail ou des surfaces
chaudes rugueuses.

Evitez de placer I'appareil au-dessus ou & proximité d’un brileur & gaz ou électrique chaud
ou a l'intérieur d’un four chauffé.

Faites preuve d’extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil contenant de I’huile
chaude ou tout autre liquide chaud.

Pour débrancher, il suffit d’éteindre I’'appareil et de retirer la fiche de la prise murale.
N’utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles prévues.

Evitez de plonger I’appareil dans de I’'eau ou de I'exposer a ses éclaboussures. Tout
d’abord, débranchez I’appareil, puis nettoyez-le a I'aide d’un chiffon humide. Essuyez avec
un chiffon sec.

5. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.

REMARQUE

L’appareil est équipé d’une fiche polarisée avec une lame plus grande que I'autre. Dans
le but de réduire tout risque d’électrocution, cette fiche a été congue pour tenir dans
une sortie monopolaire uniquement. S’il advenait que ce ne soit pas le cas, inversez-

la. Contactez un électricien qualifié si le probléeme persiste. N’essayez en aucune fagon
d’apporter des modifications sur la fiche.

A. A short power supply cord set is provided to reduce the risk resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

B. Gardez-vous d’utiliser une rallonge ou tout autre cable d’extension.

13
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CONSIGNES DE SECURITE

Assurez-vous de respecter les consignes ci-apres.

Respectez les instructions ci-apres pour limiter les risques d’accidents et les dégats matériels, et pour éviter
de vous blesser ou de blesser d’autres personnes.

B Les schémas suivants indiquent I’'ampleur des dommages dus a une mauvai

A Avertissement : Indique le risque de blessures graves ou mortelles.

A Attention : Indique un risque d’accidents ou de dégats matériels. En cas de
mauvaise manipulation de 'appareil.

B Les symboles sont classés et décrits comme suit.

® Ce symbole indique I'interdiction.

0 Ce symbole indique les conditions nécessaires a respecter.

/A AVERTISSEMENT

m Arrétez immédiatement d'utiliser I'appareil au moindre comportement anormal ou dysfonctionnement.

o Cela peut provoquer de la fumée, un incendie ou un choc électrique.

(par exemple en cas d’anomalie ou de panne.)

® | a fiche et/ou le cable d’alimentation deviennent anormalement chauds.
® Toute manipulation abusive du cable d’alimentation peut 'endommager.
® | e corps principal de I'appareil est déformé ou est anormalement chaud.
® 'appareil présente des éraflures, des fissures ou des pieces volatiles.

( Veuillez débrancher I'appareil et contacter le magasin ou vous avez I'acheté ou un centre de service agréé. )

B N'utilisez pas l'appareil si le cable d’alimentation ou la fiche d'alimentation sont endommagés ou mal branchés a la prise de courant.

® (Sinon, cela peut provoquer un choc électrique, un court-circuit ou un incendie.)

B Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes physiques, sensorielles et mentales insuffisantes, ou un
manque d’expérience et de savoir a moins qu’elles n’aient été supervisées ou qu’elles
aient recu des consignes d’utilisation d’'une personne chargée de leur sécurité. Les
enfants doivent toujours étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

o (lls pourraient s’exposer a des risques de brilure ou de blessure.)

W Evitez d’approcher votre visage du couvercle ou de I'évent & vapeur, ou de le toucher avec vos mains.
Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

® (lls pourraient s’exposer a des risques de brdlure ou de blessure.)
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/N\ AVERTISSEMENT

B Evitez d’'endommager le cable d’alimentation et n’essayez pas de le réparer en cas de panne.

Evitez d'endommager le cable d’alimentation. N'essayez jamais de personnaliser
® votre cble d’alimentation. Maintenez le cable d’alimentation & I'abri des températures

élevées. Evitez de plier, de tordre ou de tirer le cable d’alimentation. Ne placez jamais

des objets lourds sur le cable d’alimentation et n’essayez pas de I'attacher.

(Si vous utilisez un cable d’alimentation endommagé, cela peut causer un choc

électrique.)

B Veillez a ce que la tension aux bornes de I'appareil soit égale a 120 volts CA. B
(Sinon, cela peut provoquer un choc électrique ou un incendie.) h

S
Si vous partagez la méme sortie ou le méme circuit avec d’autres appareils, %
une surcharge pourrait se produire.

B Ne plongez pas I'appareil dans 'eau.

N'utilisez pas votre appareil lorsque I'eau pénétre dans son socle. - £ 0
(Cela peut provoquer un court-circuit ou un choc électrique.) J//
—

B Evitez de brancher ou de débrancher la fiche d’alimentation avec des mains mouillées.

® (Cela peut provoquer un choc électrique.)

M Veuillez ne pas modifier, démonter ou réparer I'appareil.

® (Cela peut provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures.)

( Contactez le magasin ou vous avez acheté I'appareil ou un centre de service agréé. )

W Insérez la fiche d’alimentation fermement. Evitez d'utiliser une fiche d’alimentation endommagée ou défaillante.

0 (Sinon, cela peut provoquer un choc électrique et un incendie dii a la chaleur générée autour de la fiche d’alimentation.)

B Ninsérez pas des objets métalliques tels que des épingles, des aiguilles ou tout autre objet étranger dans I'évent a vapeur ou dans toute autre partie de I'appareil.

® (Sinon, cela peut provoquer un choc électrique ou un dysfonctionnement pouvant entrainer des blessures.)

Bl Essuyez réguliérement la fiche d’alimentation pour enlever la poussiére qui s’y accumule.

(Un exces de poussiére sur la fiche d'alimentation peut causer une mauvaise isolation en raison de 'humidité e
qui a son tour peut provoquer un incendie.) Retirez la fiche d'alimentation et essuyez-la a I'aide d’un chiffon sec.

Bl Lorsque le cable d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant ou un centre de
service agréé pour éviter tout danger.

0 (Sinon, cela peut provoquer un incendie, un choc électrique ou des blessures.)
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/\ ATTENTION

B N'utilisez pas I'appareil dans les endroits ci-apres.

@ Evitez d’exposer I'appareil aux éclaboussures d’eau ou de la placer & proximité d’une source de
chaleur. (Cela peut provoquer un choc électrique, une fuite électrique ou un incendie.)

® En outre, évitez de le placer sur une surface instable ou sur un tapis ignifuge. (Cela peut provoquer
des risques de brilure, de blessure ou d’incendie.)

® A proximité d’un mur, d’'un meuble ou de la lumiére du soleil. (Cela peut provoquer une décoloration
ou une déformation.)

B Evitez d’exposer la fiche ou le cordon d’alimentation & la vapeur

N’exposez pas la fiche d’alimentation a la vapeur lorsqu’elle est branchée. (cela peut provoquer un
court-circuit ou un incendie.) Sur une table coulissante, assurez-vous que I'appareil est positionné de
sorte a protéger le cable d’alimentation contre la vapeur.

B Pensez a saisir la fiche d’alimentation pendant le débranchement.

0 (Sinon, cela peut provoquer un choc électrique, un court-circuit ou un incendie.)

B Attendez que I'appareil se refroidisse avant de le nettoyer.

0 (Ne touchez pas les éléments chauds, au risque de vous brdler.)

B Soyez prudent en manipulant I'appareil, lorsque la casserole contient des liquides chauds.

0 (Sinon, vous vous exposerez a des risques de brilure ou de blessure.)

B Débranchez la fiche d’alimentation de la prise lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.

o (Sinon, cela peut provoquer un choc électrique et un incendie causés par un court-circuit.)

Bl Ne touchez pas les éléments chauffants pendant que I'appareil est en cours d'utilisation ou apres la cuisson.

® En particulier le couvercle, I'élément chauffant et la casserole.
(Cela peut causer des brdlures.)

B N'utilisez pas de casseroles non recommandées pour ce type d’appareil.

® (Cela peut causer des brilures, des blessures liées a la surchauffe ou un dysfonctionnement de
I'appareil.)

Bl Ne laissez jamais la fiche d’alimentation connectée a la prise de courant lorsque la casserole n’est placée
dans I'appareil ou lorsque vous n’utilisez pas I'appareil.

® (L'intérieur du corps se surchauffe lorsque ce dernier est allumé par inadvertance. Cela peut entrainer
des bralures.)
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PRECAUTIONS D'’USAGE

W Avant d'utiliser le cuiseur a riz pour la premiére fois, retirez la spatule et le verre doseur de la casserole
ainsi que le papier d’emballage situé entre la casserole et I'élément chauffant.

W Assurez-vous que la casserole est bien fixée dans le corps. Veillez a ce que l'extérieur de la casserole et
I'élément chauffant soient propres et secs. Si la casserole n’est pas correctement positionnée ou en présence
d’'un corps étranger entre la surface de la casserole et I'élément chauffant, 'interrupteur peut s’arréter avant la
fin de la cuisson et I'élément chauffant peut étre endommagé. N'utilisez pas I'appareil s'’il contient des corps
étrangers tels que des grains de riz ou tout autre débris entre I'élément chauffant et la casserole.

Evitez de coincer la casserole sur le

rebord au-dessus de I'élément chauffant Evitez de coincer la casserole sur
le bord de I'élément chauffant.

Corps étrangers Elément chauffant

Remarque : Ce cuiseur a riz a été congu avec un fusible thermique capable de couper I'alimentation
électrique lorsque des anomalies (comme celles décrites ci-dessus) se produisent.

W Lors de la cuisson d’aliments autres que le riz, enlevez le couvercle pour éviter tout débordement.

W N'utilisez la casserole directement sur une
flamme nue.

B N’enfoncez pas l'interrupteur en continu avec force ou n’utilisez aucun objet pour 'empécher de remonter.

Pour les surfaces interne et externe de la casserole
W Evitez de frapper ou de frotter la casserole.

B Ne la lavez pas avec un produit nettoyant, une brosse de lavage ou une brosse en nylon.

B Ne la heurtez pas contre des objets solides.

W Ne lavez pas la vaisselle dans la casserole.

B Ne lavez pas les ustensiles en métal tels que les cuilléres et les fourchettes dans la casserole.
B Ne mélangez pas le vinaigre dans la casserole lors de la cuisson du riz a sushi.

B N'utilisez pas de batteur pour laver le riz.

B N'utilisez pas de louche en métal.

B Lavez la casserole immédiatement aprés la cuisson si vous avez utilisé assaisonnement.

W Les résidus de vinaigre ou de sel peuvent corroder casserole.

W Gardez toujours votre cuiseur a riz propre. Ainsi, vous empécherez les insectes et les cafards d’entrer dans la partie électrique.

B N'utilisez pas le cuiseur a riz si la casserole est bosselée ou endommagée. Cela peut irremédiablement
endommager I'élément chauffant.
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UTILISATION

Mesurez le riz a I'aide du verre doseur fourni. Avec un verre de riz non cuit,
on obtient environ 2 verres de riz cuit. Nivelez le riz avec le bord du verre
doseur tel gu’illustré sur le schéma. Lavez le riz dans un autre bol jusqu’a
ce que I'eau devienne relativement claire.

2 Mettez le riz lavé dans la casserole. Référez-vous aux marques sur la casserole.

Par exemple, pour la cuisson de 6 verres de riz, mettez INDICATEUR
le riz dans la casserole et ajoutez de I'eau jusqu’a DE NIVEAU
'INDICATEUR DE NIVEAU 6.

Ajustez la quantité d’eau a votre convenance.

MAX. NIVEAU :
Ne faites pas
cuire plus que la
quantité indiquée.

Casserole

3 Fixez la casserole dans le cuiseur a riz. Pour installer correctement la
casserole dans I'élément chauffant, tournez-la doucement de la droite
vers la gauche. Fermez avec le couvercle et laissez le riz tremper environ C D
30 minutes.

4 Fiche d’alimentation Le voyant indicateur de fonctionnement s’allume.

( Ne branchez la fiche que lorsque la casserole est préte pour la cuisson. Sinon, le cuiseur a riz basculera a la fonction « Keep Warm » (Garde-au-chaud). )
( Si vous ne vous fixez pas la casserole dans le cuiseur a riz, I'interrupteur ne pourra étre enfoncé. )
— m‘
/ =

h\/d

5 Appuyez sur l'interrupteur. Lindicateur de cuisson « Cooking »(Orange) indique le début de la cuisson.

h\/d

6 Linterrupteur remontera lorsque le riz est cuit. L'indicateur de la fonction « Keep Warm » (Garde-au-
chaud) passe a la couleur orange pour indiquer que celle-ci est activée.

7 Apreés que l'interrupteur est remonté, laissez le couvercle fermé pendant au moins 15 minutes pour laisser
le riz baigner dans la vapeur.

Puis, mélangez le riz en utilisant la spatule pour permettre a la vapeur de s’échapper (surtout lors de la
cuisson a la quantité maximale).

8 Débranchez aprées utilisation. Tirez sur la fiche d’alimentation, et non sur le cordon d’alimentation.

18



UTILISATION DU SEPARATEUR A 2 BACS

Séparateur
a 2 bacs

Casserole

Le séparateur a 2 bacs est un plat peu profond qui peut étre placé sur le plat principal, et qui vous
permet de cuire deux repas simultanément. Les schémas ci-dessus vous montrent comment utiliser un
séparateur a 2 bacs.

CUISSON

Les légumes, les légumineuses a cuisson rapide, les choux, les poissons, le poulet mariné, etc. ,
peuvent étre cuits dans le séparateur a 2 bacs lors de la cuisson de 2 a 5 verres de riz dans le plat
principal.

CUISSON VAPEUR

Vous pouvez utiliser le séparateur a 2 bacs pour cuire a la vapeur des légumes et d’autres plats cuits a
la vapeur. Pour utiliser le cuiseur a riz pour une cuisson vapeur, versez 1 ou 2 tasses d’eau dans le plat
principal. Lorsque I'eau commence a bouillir, placez le séparateur a 2 bacs dans la casserole. Lorsque
le plat est prét, éteignez a la main le cuiseur a riz.

RECHAUFFAGE

Pour le réchauffage, placez les aliments a chauffer sur I'eau bouillante dans la casserole pendant 5 a
10 min. Vous pouvez aussi appliquer cette technique lorsque vous faites cuire d’autres aliments dans
la casserole.
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1

CUISSON DES ALIMENTS A LA VAPEUR

Ajoutez de I'eau dans la casserole et placez-la dans I'élément
chauffant.

Eau

2 Placez le panier a vapeur dans la casserole. Ajoutez les aliments dans le

panier a vapeur. (Posez les aliments sur un plat, le cas échéant).

3 Fermez le cuiseur a riz avec le couvercle.

4 Branchez-le et appuyez sur l'interrupteur.

Lindicateur de cuisson « Cooking »(Orange) indique le début de la
cuisson a vapeur.

5 Réglez I'heure de cuisson manuellement.

* Le cuiseur a riz passe automatiquement en mode« Keep Warm » (Garde-au-chaud) apres I'évaporation de I'eau.
* Rappelez-vous que la cuisson continue méme apres le passage en mode « Keep Warm »
(Garde-au-chaud). La casserole doit toujours contenir de I'eau.

6 Eteignez le cuiseur a riz en le débranchant.

7 Retirez les aliments, puis le panier a vapeur et enfin versez I'eau.

20

FONCTION GARDE-AU-CHAUD

B A la fin de la cuisson, La fonction « Keep Warm » (Garde-au-chaud) s’active automatiquement
jusqu’a ce que le cordon soit débranché.

B Débranchez toujours I'appareil avant de retirer la casserole.

B N’activez pas la fonction « Cooking » (cuisson) a nouveau lorsque la fonction « Keep Warm »
(Garde-au-chaud) est activée.

B Ne gardez pas le riz au chaud pendant plus de 5 heures.

B N'utilisez pas la fonction « Keep Warm ») (Garde-au-chaud) pour réchauffer le riz froid.

NETTOYAGE

B Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

W Ne plongez pas le cuiseur a riz dans I'eau ou dans tout autre liquide. Nettoyez-le avec un chiffon bien essoré.
B N'utilisez pas de nettoyant abrasif ou des tampons métalliques.

B Nettoyez avec une éponge ou une brosse non-métallique.

B Nettoyez délicatement I'élément chauffant a I'aide d'un tissu sec.



DEPANNAGE

Description Problémes de cuisson du riz Problémes de garde-au-chaud
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Modéle n SR-Y18FG SR-Y18FGJ SR-Y22FG)J
Tension nominale 120V ~60Hz
Consommation électrique (approx.) 600 W 730 W
Capacité de cuisson 2 a10 verres (0,36 - 1,8 1) 3 a 12 verres (0,54 - 2,2 1)
Poids (approx.) 2,1kg 2,4 kg 2,5kg
Dimensions (L * | * H) 259 x 308 x 241 mm 259 x 308 x 251 mm 259 x 308 x 263 mm
Longueur du céable d’alimentation (approx.) 1,0m
Type de cable d’alimentation A-2P
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THIET Bl AN TOAN QUAN TRONG

Khi str dung thiét bi dién, phai luén tuan tha cac khuyén cao vé an toan co ban, bao gém:

1.

o oo

13.
14,

Doc tt ca hwéng dan.

Khéng cham vao bé mat néng. St dung quai xach hodc num.

D& tranh bj dién giat, khdng nhing day, phich cdm va Nbi com dién vao nwéc hodc dung dich khac.

Can giam sat chat ché khi tré st dung hodc & gan thiét bj.

Rat ph’I'Ch cam khdi & cam khi khéng st dung va truwdc khi vé sinh. Doi cho ngudi tredc khi bé cac bé phan vao
hodac lay cac bé phéan ra.

th“)ng van hanh bét‘ ky th[ét bi nao cé day hoac phich cam bij hdéng hodc sau khi c6 hién twgng héng héc hoac
thiet bi'dé bi hdng bang bat ky cach nao. o . .

Tra thiét b lai cho co s& dich vu dwgc Uy quyén gan nhat dé kiem tra, stra chira hodc dieéu chinh.

S& dung cac phu kién kém theo khéng dwoc khuyén nghi bdi nha san xuét thiét bj co thé gay ra thwong tich.
Khong str dung ngoai troi.

Khong dé day méc vao canh ban hoac ké bép hoic tiép xtc véi bé mat nong.

Khéng dat thiét b trén hodc gan bép ga néng hodc bép dién hoac trong 16 nuéng.

Phai dac biét lwu y khi di chuyén thiét bj chira dau néng hodc dung dich ndng khac.

Ludn cdm phich c&m vao thiét bj trwdc, sau d6 méi cdm day vao & cdm trén tweng. D& rt phich cdm, chuyén moi

X«

didu khién vé “tat”, sau do rat phich cdm khdi & cdm trén twong.
Khéng st dung thiét bj cho cac muc dich khac.

Khéng nhuing thiét bi vao nuwéc hodc cho tiép xic véi nuwéc ban ra. Rut phich cdm truéc tién rdi lau bang khan
Am. Lau kho.

15. GIIF LAl CAC HWUONG DAN NAY.

CANH BAO

Thiét bi nay co phich cdm phan cyc (mot Iui rong hon IuGi kia). D& giam ri ro dién giat, phich cam nay chi Iap vira 6
cam phan cuc theo mét chiéu. Néu phich cdm khdng vira véi 6 cdm, hay dao phich cdm. Néu van khong vira, hay lién
hé v&i mét the dién co trinh dd chuyén mén. Khang tim cach stra ddi phich c&m theo bét ¢t cach nao.

A. Bo day ngudn ngén duoc cung cip dé giam rdi ro do vweéng hodc vap phai day dai hon.
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CAC KHUYEN CAO VE AN TOAN

Hay dam bao tuan tha cac hwéng dan sau.

D& ngan ngtra tai nan hoac chan thwong cho nguwdi dung, nhirtng ngwdi khac va ngén ngira hu héng tai san,
vui long tuan thi cac hwéng dan dwai day.

m Cac so do sau thé hién mirc do6 hw héng do thao tac sai gay ra.

A Canh bao Thé hién chan thwong nghiém trong hodc t& vong.

A Than trong Thé hién nguy co chan thwong hodc hw hdng tai san néu st dung thiét bi khong diing cach.

m Cac biéu twong dwoc phan loai va giai thich nhw sau.

® Biéu twong nay thé hién sw nghiém cam.

0 Biéu twong nay thé hién yéu cau can phai tuan tha.

/A\ CANH BAO

m Ngirng st dung thiét bi ngay lap trc khi xay ra hién twong bat thwérng hodc héng héc.
0 (Thiét bi c6 thé gay ra khoi, hda hoan hoac dién giat.)

(vi du: V& hién twong bat thweng hodc héng héc.)

® Phich cdm dién va Day nguén bi néng béat thwong.
® Day ngudn bi héng hodc mét dién khi cham vao.

® Than ndi bi bién dang ho&c néng béat thwong.

® Thiét bi c6 hién twong ran nit, 1dng 1éo hoac lac Iw

( Vui long rut phich cdm cuda thiét bi va lién hé véi clra hang hodc Trung tam dich vu dwoc Gy quyén. )

B Khéng st dung thiét bi néu Day ngudn hodc Phich cdm dién bi hdng hoic két ni 1dng léo v&i & cam dién.

® (Thiét bi co thé& gay ra dién giat, doan mach hoac hda hoan.)

W Thiét bi nay khong danh cho nhirtng ngudi (bao gdm tré em) cé khiém khuyét vé
co thé, gidc quan hoac tri tué hay thiéu kinh nghiém va kién thirc s dung triv khi
ho da dwoc ngwdi chiu trach nhiém v& su an toan cla ho giam sat hoac hwong
dan st dung thiét bi. Tré em phai dwoc giam sat dé dam bao rang chung khong
nghich thiét bi.

0 (Thiét bj c6 thé gay ra bdng hodc chan thuong.)

W Khong &p sat mat ban vao Nap ndi, 16 thdng hoi hodc cham tay vao cac bo phan nay. Dé thiét bi
nam ngoai tam v@&i cua tré em.

® (Thiét bi c6 thé gay ra bdng hoac chan thuwong.)
41
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/\ CANH BAO

B Khong 1am hdng Day ngudn va khong cb stra chira day néu bj hdng.

Tranh lam hw héng Day nguon Khéng bao glo’ dwoc cb diéu chinh Day
nguon Tranh cho Day nguoén khoi tlep xuc v&i nhiét do cao. Tranh bé cong,
xo0an va kéo Day nguon. Khong bao gi& dwore dét vat nang 1én Day nguon
hodc ¢b budc chat Day ngu()n.

B Dam bao dién ap duwoc cap cho thiét bi 1a 120 von AC. (Néu khong, thiét bi co thé ‘ng
Gay ra dién giat hodc hda hoan.) B \%
Dung chung mét 6 cdm hodc mach nhanh véi cac thiét bi khac co thé gay ra A

qua tai.

m Khi s&n pham c6 s cd, vui long lién hé véi clra hang hodc Trung tam dich vy

dwoc uy quyéen ,,,
< < ‘ ‘ -, ey
® Néu nwdc xam nhap vao de thiét bi, khong str dung thiet bi nira.
(Vi thiét bj cé thé Gay ra doan mach hoac dién giat.) ///

( Khi san pham c6 sw cd, vui ldng lién hé véi clra hang hodc Trung tam dich vu dwoc Gy quyén. )

B Khong cdm hoéc rut Phich cdm dién bang tay wot.

® (Nhirng hanh dong nay cé thé gay ra dién giat.)

B Khong stra doi, thao d& hodc stra chira thiét bj.

® (Nhirng hanh déng nay cé thé gay ra hda hoan, dién giat hoc chan thuwong.)

( Vui long lién hé véi clra hang hodc Trung tam dich vu dwoc Gy quyan. )

B Cam chat Phich c&m dién. Khong st dung Phich c&dm dién bi hdng ho&c 6 c&dm dién 1dng léo.

0 (Néu khong, cé thé gay ra dién giat va hda hoan do nhiét sinh ra xung quanh Phich cdm dién.)

B Khong nhét cac vat kim loai nhw ghim, kim hay bat ky vat la ndo khac vao 16 théng hoi hoac bat ky b phan nao clia thiét bi.

® (Hanh déng nay cé thé gay ra dién giat hodc hoat dong bat thuwdng, dan téi chan thuong.)

B Thwong xuyén lau sach bui ban bam trén Phich cam dién.

(Bui ban qua nhiéu trén Phich cam dién c6 thé gay ra hién twong cach dién kém do )\\/
d6 am, didu nay c6 thé dan dén hda hoan. ) Hay rat Phich cdm dién ra va lau béng
khan kho.

B Néu day nguén bi hong, day ngudn pha| dwoc nha san xuét, nhan vién dich vu hodc ngudi co trinh do
twong dwong thay thé dé tranh nguy hiém.

0 (Néu khong, day nay cé thé gay ra hda hoan, dién giat hodc chan thwong.)
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A THAN TRONG

B Khong st dung thiét bi & cac vi tri sau.

@ Vi tri c6 thé bi bén nuo’c ho&c gan ngudn nhiét.
(thng vi tri nay c6 thé gay ra dién giat, ro dién hodc hda hoan.)

® Trén bé mat khong bang phang hoac trén tham khéng chiu nhiét.
(Nhirng bé& mat nay c6 thé gay ra chan thuwong do bdng hoac hda hoan.)

® Gan twong, dd dac hodc anh néng mat troi truc tlep
(Nhirng vi tri nay co thé gay ra hién twong bac mau hoac bién dang.)

B Khong dé Phich cam dién hoac day dién tiép xdc véi hoi néng.
Khéng dé Phich cdm dién tlep xuc v&i hoi néng khi cadm ph|ch (Piéu nay co thé gayra doan mach

hodc héa hoan.) Khi dat thiét bi 1&n vi tri nhw ban trwot, hay s dung thiét bi & noi Phich cdm dién
khoéng thé tiép xuc véi hoi néng.

B Hay dam bao cadm Phich cam dién khi rat phich cam.

o (Néu khéng, phich cdm c6 thé gay ra dién giat, doan mach hoac hda hoan.)

W Hay d& thiét bi ngudi trvde khi vé sinh thiét bi.

0 (Cham vao cac bd phan néng cé thé gay ra béng.)

B Dic biét cin than khi cadm thiét bi néu trong Ruét ndi ¢é chat 16ng nong.

0 (Néu khéng, phich cdm c6 thé gay ra dién giat va héa hoan do doan mach.)

B RUt Phich cdm dién khéi & cdm dién khi khdng st dung thiét bi.

o (Néu khodng, phich cdm c6 thé gay ra dién giat va héa hoan do doan mach.)

B Khong cham vao cac bd phan dbt néng trong khi thiét bi dang dwoc st dung hodc sau khi ndu nwéng.

® Déc biét 1a Nap néi, Bo gla nhiét va Rudt néi,
(Nhirng bd phan nay cé thé gay ra béng.)

B Khong s dung Rudt ndi khong dwoc chi dinh.

® (Ruét ndi khac cé thé gay ra bdng va chan thwong do qua nhiét hodc héng héc.)

B Khong bao gior dé Phich cdm dién két ndi véi & cadm dién khi Rudt ndi khong ndm trong thiét bi hodc khi
khong st dung thiét bj.

® (Phan bén trong Than ndi sé bi qua nhiét khi cong tdc ngudn bj bat do v tinh. Bidu nay cé thé gay ra béng.)
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CAC KHUYEN CAO KHI S’ DUNG

B Trwée khi st dung Noi com dién 1an dau tién, hay 1ay Mudng xtc, Céc dong ra khdi Rudt ndi va lay Gidy
go6i duoc dat githa Rudt ndi va Bd gia nhiét ra.

m Dam bao Rudt n0| nam vlra khit trong Than ndi. Gi® cho phan bén ngoai Ruébt noi va Bo g|a nhiét lubn
sach va kho. Neu Ru6t ndi khong dwoc dat vao chinh xac hoéac cé bt ky vat la nao nam gitra phan bén
ngoai Rudt ndi va Bo gia nhiét, cong tac co thé bat Ién sém hon hodc B gia nhiét co thé bi héng. Khong
st dung thiét bi néu cé vat la bén trong thiét bi. (Vat la c6 thé gay héng hdéc.)

Khéng dwoc méc Rudt ndi vao ‘
g& phia trén B6 gia nhiét Khéng dwoc méc Rudt ndi vao
canh ctia than ndi

Vat la B gia nhiét

LUU Y: Noi com dién nay da duoc thiét ké cuing véi cau chi nhiét, cau chi nay co thé ngat ngudn dién
khi xay ra bét ky didu gi bAt thwong nhu trén.

m Khi ndu thirc &n khong phai la gao, hay dam bao Nap néi duwoc thdo ra dé tranh tran.

m Khong dun Rudt ndi tryc tiép trén ngon Ikra tran. %

i

B Khong 4n Coéng tac xudng lién tuc bang lwc hay st dung bét ky vat gi dé gitr cho cong tac khdi bat lén.

Do6i vé&i ca bé mit bén trong va bén ngoai Ruét noi

B Khéng gb hoac cha xat.

B Khong rira bang chét tay rira, ban chai co rira hodc ban chai ni-léng.
B Khong dap vao vat cieng.

B Khong rira bat dia bén trong Ruét ndi.

B Khoéng rira d6 dung bang kim loai nhw thia va dia trong Ruét néi.

B Khong pha d&m trong Ruét néi khi lam mén sushi.

B Khong s dung que danh trirng dé vo gao.

B Khong str dung mudi kim loai.

B Rira Ruét ndi ngay sau khi ndu néu da dung gia vi.

B Dam hodc mubi con sét lai co thé khién Rudt ndi han gi.

B Khong dé con tring va gian xam nhap vao phan dién ctia Noi com dién bang cach gir sach ndi.

W Khong st dung Néi com dién néu Rudt ndi bi 16m hodc bi hdng. Vui long lién hé véi cira hang hodc Trung
tam dich vu dwgc Gy quyeén.
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CACH SU DUNG

Pong gao bang Chc dong di kém. Mt cdc gao sdng s& ndu duoc khodng 2 bat com. Gao
phai bang véi miéng clia Cc dong nhw trong hinh minh hoa. Vo gao trong mot bét khac
cho dén khi nuwérc trong ddi trong.

2 Db gao da vo vao Rudt ndi. Tham khao cac dau trén Rudt ni.
VACH CHI

vi du:Dé niu 6 cée ?ao dd gao vao Rudt ndi rdi thém BAO MUC MUCTOIBA:
nwéc dén VACH CHI BAO MUC DO SO 6 PO Khong nau nhieu
hon so lwong nay.

Diéu chinh lvgng nuéc theo khau vi ctia ban.

Ruot nbi

3 P&t Rudt ndi vao trong l\{éi com dién. D& dat mét cach chinh xc trén
B gia nhiét, xoay Rudt ndi nhe nhang sang phai va trai. Pay Nap ndi va
ngam gao khoang 30 phut. < )

4 Cam dién. Bén bao nguén sang.

( Khéng cam dién khi chwa s&n sang nau. Néu khong, Nbi com dién sé& chuyén sang chirc nang “Keep Warm” (Gitk 4m) va gao c6 thé bi héng.)

( Néu khong dat Rudt ndi trong Nbi com dién, ban khong thé bat Céng tic duoc. )

6 When rice is done, the Switch will pop up. The “Keep Warm” indicator changes to orange to signal “Keep
Warm” function is working.

7 Sau khi Céng téc bat 1én, tiép tuc déng N&p ndi trong it nhat 15 phut dé gao chin béng hoi.

Sau d6, dung mudi mic com ddo déu gao dé cho phép hoi nwéc thoat ra (d3c biét khi ndu gan toi sb
lvgng toi da).

8 Rt phich c&m sau khi st dung. N&m Phich c&m dién, khéng ndm Day ngudn.
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CACH SU’ DUNG RUOT NOI TACH RO1 NAU 2 MON

Rudt n‘éi,
tach roi nau
2 mon

Rudt ndi

Ru6t ndi tach roi ndu 2 moén la Rudt ndi nong, cé thé dat 1én trén Rudt ndi chinh cho phép ban néu 2
mén déng thdi. Cac hinh mninh hoa & trén cho ban biét cach dat Rudt ndi tach rdi ndu 2 mon.

NAU
Ban c6 thé nau rau cl, qua dau niu nhanh, rau mam, ca, ga da wép gia vi, v.v. trong Rudt ndi tach roi
néu 2 mon trong khi nu 2 dén 5 coc gao trong Rudt noi.

HAP

Ban c6 thé dung Ruét ndi tach roi ndu 2 mén dé hap rau ¢l va cac mén hap khac. Bé st dung lam ndi
hép, d6 1 dén 2 cbé¢ nwéc vao Rudt ndi ctia N6i com dién. Khi nwdc trong rudt ndi bat dau séi, hay dat
Ru6t ndi tach rdi ndu 2 mon 1én trén Rudt nodi. Tat cong tadc N&i com dién theo cach tha céng khi ndu
xong mén hép.

GIO AM
D& s dung lam néi gitr &m, hay dat thirc an cadn ham néng Ién trén nuwéc dang séi trong Rudt ndi
trong khodng 5 dén 10 phat. Ban ciing c6 thé lam nhw vay khi dang ndu mén khac trong Rudt noi.
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CACH HAP THUC PHAM

1 Thém nwdc vao Rudt ndi va dat Rudt ndi vao Than ndi
Nwéc

2 Dat R6 hép 1én Rudt noi. Thém thuc pham vao R6 hép,
(dat 1én dia néu can).

3 Day Nép Nbi com dién.

4 Cém dién va an Cong téc. ) ,
beén bao “Cooking” (BPang nau) mau cam cho ban biéet qua trinh hap
da bat dau.

Canh thoi gian nau theo cach thi cong. ) )
5 * Nbi com dién sé tw dong chuyén sang chirc nang “Keep Warm” (Gir 4m) khi nwéc da bbc hoi.

* Nhé rang thwc phdm sé tiép tuc dwoc ndu khi chirc nang “Keep Warm” (Gitr &m) hoat déng. Ruét

ndi phai cé nwoc.

6 Tét N6i com dién bang cach rut phich cdm.

7 L4y thwc phdm ra, sau d6, l4y RS hép ra rdi cudi cuing, d4 nwéc di.

CHU'C NANG GIU’ AM

W Sau khi ndu xong, chirc nang “Keep Warm” (Gitr 4m) tw ddng van hanh t&i khi ban rut phich cdm Day ngudn.

W Ludn rat phich cdm trwdce khi ldy Rudt ndi ra khéi Néi com dién.

B Khong chuyén lai sang chirc nang “Cooking” (N&u) trong khi chirc nang “Keep Warm” (Gitr 4m) dang hoat ddng.

B Khong gir &m com qua 5 gio.
B Khong s dung chirc nang “Keep Warm” (Gilr &m) d& ham lai com nguoi.

CACH VE SINH

B Rt phich cdm trwdc khi vé sinh.

B Khong ngam Nbi com dién trong nwée hodc bat ky dung dich nao khac. Lau bang khan da vat sach nuéc.

B Khong st dung gié nham hogc bui nhui thép. .
Vé sinh bang choi khéng chira kim loai hoac bang bot bién.

B Vui Idng st dung gidy nham vira phai (loai c6 s6 khoang 600) hodc khin kho dé lau nhe Bo gia nhiét.
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KHAC PHUC SU cO

M6 ta Sw ¢b khi ndu com Sw ¢ Gilr &m = -
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Wash the inner side of the Pan but not clean [ ] [ ] ﬁ z
8
3 R , » =3
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THONG SO KY THUAT
$6 mau SR-Y18FG SR-Y18FGJ SR-Y22FGJ
Dién ap danh dinh 120 V ~60 HZ
Céng suat tiéu thu (xap xi) 600 W 730 W
Lwong ndu 2-10 cbc (0,36-1,8 L) 3-12 cbc (0,54-2,2 L)
Trong lwong (xap xi) 21kg 2,4 kg 2,5kg
Kich thwéc (D x R x C) 259 x 308 x 241 mm 259 x 308 x 251 mm 259 x 308 x 263 mm
Chiéu dai day ngudn (xap xi) 1,0m
Loai day ngudn A-2P
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MEDIDAS DE PROTECCION
IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos, siempre se deben respetar las precauciones de seguridad basicas,
incluidas las que se mencionan a continuacion.

1.
2. No toque las superficies calientes. Use mangos o perillas.

3.

4. Es necesario prestar una atencion especial cuando haya nifios cerca del aparato en funcionamiento o cuando sea

11.
12.
13.
14.

1

Lea todas las instrucciones.

Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumerja cables, enchufes ni la Olla arrocera en agua u otros liquidos.

un nifio quien lo use.

. Desenchufe del tomacorrientes cuando no esté en uso y antes de limpiarlo. Permita que se enfrie antes de colocar

o quitar alguna parte.

. No opere ningun aparato con cable o enchufe dafiado, o después de que el aparato haya tenido una falla en el

funcionamiento o haya sido dafiado de alguna manera.

. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar lesiones.

. No lo utilice al aire libre.

. No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o la encimera ni toque las superficies calientes.

. No lo cologue sobre un quemador eléctrico o a gas caliente, o en un horno caliente ni cerca de ninguno de los

anteriores.

Debe tener mucho cuidado al mover un aparato que contiene aceite caliente u otros liquidos calientes.

Para desconectarlo, ponga el control en “off” (apagado) luego quite el enchufe del tomacorrientes de la pared.
No use el aparato para otro uso que no sea el previsto.

No sumerja el aparato en agua ni lo exponga a las salpicaduras. Desenchufe en primer lugar el aparato y limpielo
con un pafio humedo. Posteriormente, séquelo.

5. GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES.

N

NOTA N

Este aparato tiene un enchufe polarizado (una clavija es mas ancha que la otra). Para reducir el riesgo de
descarga eléctrica, este enchufe esta disefiado para encajar en una sola posicién en una toma de corriente
polarizada. Si el enchufe no encaja totalmente en la toma de corriente, inviértalo. Si sigue sin encajar, contacte
con un electricista cualificado. No trate de modificar el enchufe de ninguna manera.
1) La clasificacion eléctrica indicada en el cable o extension debe ser al menos igual a la clasificacion eléctrica
del aparato.

2) No se recomienda emplear cables eléctricos de extension.

/
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

Asegurese de seguir estas instrucciones.

Para prevenir accidentes o lesiones a los usuarios u otras personas, y dafos en la propiedad, siga las
instrucciones a continuacion.

B Los siguientes cuadros indican el grado de daino causado por un mal uso.

A Advertencia: indica lesiones graves o la muerte.

A Precaucion: indica el riesgo de lesion o dafo en la propiedad si el electrodoméstico
no se usa de forma correcta.

B Los simbolos se clasifican y se explican a continuacion.

® Este simbolo indica prohibicion.

0 Este simbolo indica que se debe cumplir un requisito.

/\ ADVERTENCIA

B Deje de usar el aparato inmediatamente cuando no funcione correctamente.

0 Puede causar humo, fuego o una descarga eléctrica.

(P. ej.) Para un mal funcionamiento o una rotura).

e El enchufe y/o el cable de alimentacién se calienta demasiado.

e El cable de alimentacion esta dafado o la corriente no llega al aparato cuando se toca.
e El cuerpo se deforma o se recalienta demasiado.

e El aparato se tambalea, tiene grietas o partes sueltas.

( Desenchufe el electrodoméstico y realice el reclamo en una tienda o un Centro de Servicios Autorizado. )

B No use el electrodoméstico si el cable de energia o el enchufe esta dafiado o mal conectado al tomacorriente

® (Puede causar una descarga eléctrica, un cortocircuito o un incendio.)

B Este electrodoméstico no esta destinado para que lo usen personas (incluidos nifios)
con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta deexperienciayconoc
imiento,amenos que una persona responsable de su seguridad los haya supervisado
e instruido con respecto al uso del electrodoméstico. Se debe supervisar a los nifios
para asegurarse de que no jueguen con el electrodoméstico.

o (Puede causar quemaduras o lesiones.)

B No coloque la cara cerca de la tapa o de la salida de vapor ni la toque con las manos. Mantenga el
aparato fuera del alcance de los nifios.

® (Puede causar quemaduras o lesiones.)
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/\ ADVERTENCIA

B No dafie el cable de energia ni intente repararlo si esta dafiado.

Evite dafiar el cable de energia. Nunca Intente modificar el cable de energia. Mantenga el
® cable de energia alejado de las altas temperaturas. Evite doblarlo, girarlo o tirar del cable de

alimentacion. Nunca coloque objetos pesados sobre el cable de energia ni intente atarlo.

(Usar un cable de alimentacion dafiado puede causar un cortocircuito o una descarga eléctrica).

W Make sure the voltage supplied to the appliance is 120 volts AC. (De lo contrario, esto (‘g4_
puede causar una descarga eléctrica o un Incendio.) LL

Es posible que el uso compartido con otros aparatos de la misma toma de
0 corriente o el mismo circuito derivado cause una sobrecarga.

B No sumerja el electrodoméstico en el agua.

® Si entra agua a la base de la unidad, no la use. < é
(Puede causar un cortocircuito o una descarga eléctrica.) -

W No enchufe ni desenchufe el enchufe con las manos humedas.

® (Puede causar una descarga eléctrica.)

B No modifique, desarme ni repare el electrodoméstico.

® (Esto puede causar un incendio, una descarga eléctrica o lesiones.)

( Realice sus reclamos en una tienda o un Centro de Servicios Autorizado. )

M Inserte el enchufe en la toma con firmeza. No utilice un enchufe dafiado o una toma de corriente en donde el
enchufe no quede firmemente insertado.
o (De lo contrario, esto puede causar una descarga eléctrica y un incendio debido al calor generado
alrededor del enchufe.)

B No Introduzca objetos metalicos como alfileres, agujas ni otro objeto extrafo en la salida de vapor ni en
ninguna parte de la unidad.

(Esto puede causar una descarga eléctrica o un mal funcionamiento que provoque lesiones.)

B Limpie con frecuencia el polvo que se junta en el enchufe.

I ]
o (El exceso de polvo en el enchufe puede causar un aislamiento deficiente debido a la @ﬁ@

humedad que, a su vez, puede causar un incendio.)
Saque el enchufe y limpielo con un pafio seco.

B Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante o un centro de servicio
técnico autorizado para evitar peligros.

o (De lo contrario, esto puede causar un incendio, una descarga eléctrica o lesiones.)
51

|[oueds3]



/\ PRECAUCION

B No use el electrodoméstico en los siguientes lugares.

® En lugares donde esté expuesto al agua o salpicado con ella o cerca de una fuente de calor.
(Esto puede causar una descarga eléctrica, una fuga eléctrica o un incendio.)

® En superficies irregulares o en una moqueta no resistente al calor.
(Puede causar una quemadura, una lesién o un incendio.)

@ Cerca de una pared, un mueble o bajo la luz solar directa.
(Esto puede causar decoloraciones o deformaciones.)

B No exponga al vapor el enchufe ni el cable de alimentacion.

No exponga el enchufe al vapor cuando esté enchufado.

® (Esto pueden causar un cortocircuito o un incendio.)
Cuando coloque el aparato en una mesa deslizante, asegurese de que esté colocada de manera
que el enchufe no esté expuesto al vapor.

B Desenchufe el aparato tirando del enchufe del cable de alimentacion.

0 (De lo contrario, esto puede causar una descarga eléctrica, un cortocircuito o un incendio.)

Bl Deje que el electrodoméstico se enfrie antes de limpiarlo.

o (Tocar elementos calientes puede causar una quemadura.)

Bl Tenga especial cuidado cuando maneje el aparato cuando haya liquidos calientes en la sartén.

0 (De lo contrario, esto puede causar quemaduras o lesiones.)

B Desenchufe el enchufe del tomacorriente cuando no use el electrodoméstico.

0 (De lo contrario, esto puede provocar una descarga eléctrica y un incendio ocasionado por un
cortocircuito debido al deterioro del aislante.)

B No toque los elementos térmicos mientras el electrodoméstico se encuentra en funcionamiento ni al
finalizar la coccion.

® Especialmente la tapa, el calentador y la olla Interna.
(Esto puede causar una quemadura.)

B No use otras sartenes que no estén disefiadas para este aparato.

(Puede causar quemaduras o lesiones debido al sobrecalentamiento y el aparato no funcionara
correctamente).

B Nunca deje el enchufe conectado al tomacorriente cuando la olla interna no se encuentre en el
electrodoméstico o cuando no se use el electrodomeéstico.

® (El interior del cuerpo se recalienta si se lo enciende por error. Esto puede causar quemaduras.)
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PRECAUCIONES DE USO

B Antes de usar la olla arrocera por primera vez, retire la cuchara, la taza medidora de la olla interna y el
papel de embalaje que se encuentra entre la olla interna y el calentador.

W Asegurese de que la olla Interna esté colocada correctamente en el cuerpo. Mantenga el exterior de la
olla Interna y el calentador limpios y secos. Si la sartén no esta colocada correctamente o hay cualquier
particula extrafia entre la superficie de la sartén y el calentador, el interruptor puede saltar antes de que la
coccioén haya finalizado y el calefactor podria dafiarse. No use el aparato si hay particulas extrafias, tales
como arroz u otros restos entre el calefactor y la sartén.

No se dede agarrar la olla interna

por el borde encima del calentador. La olla interna no debe estar encima del

calentador agarrada del boede del cuerpo.

Sustancia extrana Calentador

Nota: El hervidor de arroz ha sido disefiado con un fusible térmico que puede desconectar el suministro
eléctrico cuando ocurra alguna anormalidad.

B Al cocinar otro alimento que no sea arroz, asegurese de retirar la tapa para evitar derrames.

m No use la olla interna directamente sobre la
llama abierta.

W No presione el interruptor continuamente con fuerza ni use cualquier objeto para evitar que salte.

En cuanto a las superficies interna y externa de la olla interna
B No las golpee ni las frote.

B No las limpie con ningun limpiador, cepillo de lavado ni cepillo de nailon.
B No las golpee contra elementos resistentes.

B No lave los platos dentro de la olla interna.

B use utensilios metalicos como cucharas y tenedores en la olla interna.
B No coloque vinagre al cocinar sushi con arroz en la olla interna.

B No use un batidor para lavar el arroz.

W No use un cucharén metalico.

B Lave la olla interna de inmediato luego de cocinar con condimentos.

W Cualquier residuo de vinagre o sal pueden la olla interna.

W Evite que los insectos y las cucarachas ingresen a la parte eléctrica de la olla arrocera manteniéndola limpia.

B No use el hervidor de arroz la la sartén esta abollada o dafada, pues podria dafar permanentemente el
calefactor. Péngase en contacto con una tienda o un Centro de Servicios Autorizado.
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MODO DE USO

1 Mida el arroz con la taza medidora proporcionada. Con una taza de arroz crudo se
obtienen aproximadamente 2 tazas de arroz cocido. El arroz se debe medir con el
borde de la taza medidora como se muestra en la imagen. Lave el arroz en otro

recipiente hasta que el agua salga relativamente limpia..

2 Coloque el arroz lavado en la olla interna. Use las marcas de la olla interna,

. . INDICADOR
p. €j. para cocinar 6 tazas de arroz, coloque el arroz en la olla DE NIVEL

NIVEL MAXIMO:
no cocinar mas de

Interna y luego agregue agua hasta el NIVEL 6 DEL INDICADOR.

Regule la cantidad de agua a su gusto.

esta cantidad.

3 Coloque la olla interna en la olla arrocera. Para colocar la olla Interna de
forma correcta en el calentador, gire la olla interna suavemente hacia la
derecha e Izquierda. Cubrala con la tapa y deje que el arroz absorba durante
30 minutos aproximadamente.

Pan Olla interna

="

4 Enchufe. Se enciende el indicador luminoso de energia.

No enchufe hasta que no esté listo para cocinar.
De lo contrario, la olla arrocera pasara a la funcion “Mantener Caliente” y el arroz podria estropearse.

( Si no coloca la olla interna en la olla arrocera, no se podra pulsar el interruptor.

S\

6 Una vez que el arroz esté cocido, el interruptor saltara. El indicador “Mantener Caliente” se pone naranja

para Indicar que esta funcionando la funcion “Mantener Caliente”.

7 Luego de que el interruptor salte, deje la tapa cubierta durante al menos 15 minutos para cocinar el arroz al vapor.
Luego mezcle bien el arroz con la cuchara para que el vapor de agua se escape (especialmente al

cocinar cerca de la cantidad maxima.)

8 Desenchufe luego de usar. Tome el enchufe, no el cable de energia.
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COMO USAR EL SEPARADOR DE 2 PLATOS

Separador de
2 platos

Olla interna

El separador de 2 platos es una olla playa, que se puede colocar en la olla interna para que pueda
cocinar 2 platos al mismo tiempo. Las imagenes de arriba muestran como colocar el separador de 2
platos.

COCINAR
En el separador de 2 platos se pueden cocinar vegetales, legumbres de coccidén rapida, brotes,
pescado, pollo marinado, etc., mientras de cocinan de 2 a 5 tazas de arroz en la olla interna.

COCINARALVAPOR

Puede usar el separador de 2 platos para cocinar al vapor vegetales y otros platos. Para usarlo como
olla a vapor, vierta 1 6 2 tazas de agua en la olla interna de la olla arrocera. Cuando comience a hervir
el agua en la olla interna, coloque el separador de 2 platos en la olla interna. Apague la olla arrocera
manualmente cuando el plato esté listo.

CALENTAR

Para usarla como calentador, coloque los alimentos que recalentara en agua hirviendo en la olla interna
durante 5 a 10 minutos. También lo puede realizar mientas se esta cocinando otro plato en la olla interna.
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COMO COCER AL VAPOR LOS ALIMENTOS

1 Agregue agua a la olla interna y coldquela en el cuerpo.

Agua

2 Coloque la cesta de coccion en la olla interna. Agregue alimentos en la
cesta de coccion, (coléquela sobre un plato si es necesario).

3 Cubra la olla arrocera con la tapa.

4 Enchdfela y pulse el interruptor. El indicador naranja de “Cocinar” le
muestra que ha comenzado la coccion.

Controle el tiempo de coccién manualmente.
5 * La olla arrocera cambiara automaticamente a “Mantener Caliente”, cuando el agua se haya evaporado.
* Recuerde que los alimentos continuaran cocinandose en “Mantener Caliente”. Debe haber agua
en la olla interna.

6 Apague la olla arrocera desenchufandola.
7 Retire los alimentos y, a continuacion, la cesta de cocciodn y finalmente vacie el agua.

FUNCION “MANTENER CALIENTE”

W Una vez finalizada la coccidn, se activa automaticamente la funcion “Mantener Caliente” hasta que
se desenchufe el cable.

B Desenchufe siempre antes de sacar la olla interna de la olla arrocera.

B No cambie a “Cocinar’ nuevamente mientras utiliza la funciéon “Mantener Caliente”.
B No deje el arroz caliente durante mas de 5 horas.

B No use la funcion “Mantener Caliente” para recalentar arroz frio.

LIMPIEZA

B Desenchufe antes de limpiar.

B No sumerija la olla arrocera en el agua ni en ningun otro liquido. Limpie con un pafio bien escurrido.

B No use limpiadores abrasivos ni lana de acero. Limpie con una esponja o cepillo que no sea de metal.
B Bersihkan dengan berus bukan logam atau span.

W Por favor, use un pafio caliente para limpiar cuidadosamente el calefactor.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Descripcion Problemas con la coccion del arroz Problemas para mantener caliente o
m| sm|3m m gm m am am > o
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& 55| g 25 [ 3 & & 2
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Proporcién Inadecuada de arroz y agua [ ([ ] [ ] [ ] ) § % g % g°=, @
§8¢ | 258
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Arroz lavado pero no limpio ) ) ) ° °83 | 2%5
® 3 c o = g_
S 33 = g o
Rayones en el interior de la olla interna [ ([ ] ) g & S oS
328 Q@
. . > 52 L g
Arroz cocido con aceite [} [ ] [} [ ] [ J ® 5 S a5
gz g
El arroz no se mezcla una vez cocido [ J ® L] g §_ = _8“ >
. . 355 ]
Arroz caliente durante mas de 5 horas ° o ° -3 AN
@® @ o «Q
. . . . <
Objetos inusuales pegados a la parte interna de la olla interna [ ] g 3 ° 5
@ o o @
= 3 Q 3
. . 3 =
Objetos |nusuales pegados entre la parte extema ° ° ° ° ° ° g3 o3
de la olla interna y el calentador g g
) 28
Se calento el resto de arroz cocido &= F
2 S g2
La tapa no cierra con firmeza [ ] § 2 @
o < @ >
o2 S e
Se lavo la parte interna de la olla interna pero sin limpiar [ [ ] § 'g o @
5% s
El electrodoméstico esta desenchufado o apagado ([ ] [ ] g3
Modelo No. SR-Y18FG SR-Y18FGJ SR-Y22FGJ
Tension nominal 120V ~60Hz
Consumo de energia (aproximado.) 600 W 730 W
Capacidad de coccion 2-10 Cawan (0.36 - 1.8 L) 3-12 Cawan (0.54 - 2.2 L)
Peso (aproximado.) 2.1kg 2.4 kg 2.5kg

Dimensiones (L x An. x P)

259 x 308 x 241 mm

259 x 308 x 251 mm

259 x 308 x 263 mm

Longitud del cable de energia
(aproximado.)

1.0m

Tipo de enchufe

A-2P
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Limited Warranty (ONLY FOR U.S.A))

Panasonic Products Limited Warranty

Limited Warranty Coverage (For USA Only)

If your product does not work properly because of a defect in materials or
workmanship, Panasonic Consumer Electronics Company (referred to as
“the warrantor”) will, for the length of the period indicated on the chart
below, which starts with the date of original purchase (“warranty period”), at
its option either (a) repair your product with new or refurbished parts, (b)
replace it with a new or a refurbished equivalent value product, or (c)
refund your purchase price. The decision to repair, replace or refund will be
made by the warrantor.

Product or Part Name Labor Parts
Small Appliances 1yr. 1yr.
Emergency Light 90 Days 90 Days
Large Capacity Rice Cookers
(SR-42 series) 6 Months 6 Months

During the “Labor” warranty period there will be no charge for labor. During
the “Parts” warranty period, there will be no charge for parts.

This warranty only applies to products purchased and serviced in the
United States. This warranty is extended only to the original purchaser of a
new product which was not sold “as is”.

Mail-In Service — Online or Telephone Repair Request

Online Repair Request
To submit a new repair request, and for quick repair status visit our Web
Site at: http://shop.panasonic.com/support

When shipping the unit, carefully pack and send it prepaid in the original
(or supplied) carton. Include a letter detailing the complaint along with the
bill of sales and provide a daytime phone number where you can be
reached. A valid registered receipt is required under the Limited Warranty.
When shipping Lithium lon batteries please visit our web site
at http://shop.panasonic.com/support as Panasonic is committed to
providing the most up to date information.

IF_REPAIR IS NEEDED DURING THE WARRANTY PERIOD, THE
PURCHASER WILL BE REQUIRED TO FURNISH A SALES
RECEIPT/PROOF OF PURCHASE INDICATING DATE OF PURCHASE,
AMOUNT PAID AND PLACE OF PURCHASE. CUSTOMER WILL BE
CHARGED FOR THE REPAIR OF ANY UNIT RECEIVED WITHOUT
SUCH PROOF OF PURCHASE.

Limited Warranty Limits And Exclusions

This warranty ONLY COVERS failures due to defects in materials or
workmanship, and DOES NOT COVER glass, plastic parts, temperature
probes (if included) and normal wear and tear or cosmetic damage. The
warranty ALSO DOES NOT COVER damages which occurred in shipment,
or failures which are caused by products not supplied by the warrantor, or
failures which result from accidents, misuse, abuse, neglect, bug
infestation, mishandling, misapplication, alteration, faulty installation, set-up
adjustments, maladjustment of consumer controls, improper maintenance,
power line surge, lightning damage, modification, or commercial use (such
as in a hotel, office, restaurant, or other business), rental use of the product,
service by anyone other than a factory service center or other authorized
servicer, or damage that is attributable to acts of God.

THERE ARE NO EXPRESS WARRANTIES EXCEPT AS LISTED UNDER
“LIMITED WARRANTY COVERAGE”.

THE WARRANTOR IS NOT LIABLE FOR INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES RESULTING FROM THE USE OF THIS
PRODUCT, OR ARISING OUT OF ANY BREACH OF THIS WARRANTY.
(As examples, this excludes damages for lost time, travel to and from the
servicer, loss of or damage to media or images, data or other memory or
recorded content. The items listed are not exclusive, but for illustration

only.)

ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING THE
WARRANTY OF MERCHANTABILITY, ARE LIMITED TO THE PERIOD
OF THE LIMITED WARRANTY.

Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or
consequential damages, or limitations on how long an implied warranty
lasts, so the exclusions may not apply to you.

This warranty gives you specific legal rights and you may also have other
rights which vary from state to state. If a problem with this product
develops during or after the warranty period, you may contact your dealer
or Service Center. If the problem is not handled to your satisfaction, then
write to:

Consumer Affairs Department

Panasonic Corporation of North America

661 Independence Pkwy

Chesapeake, VA 23320

PARTS AND SERVICE, WHICH ARE NOT COVERED BY THIS LIMITED
WARRANTY, ARE YOUR RESPONSIBILITY.

4 N

Shop
Accessories!

for all your Panasonic gear
Go to

http://shop.panasonic.com/support

Get everything you need to get the most out of
your Panasonic products
Accessories & Parts for your Camera, Phone, A/V
products, TV, Computers & Neworking, Personal
Care, Home Appliances, Headphones, Batteries,
Backup Chargers & more...

Customer Services Directory

For Product Information, Operating Assistance,

Parts, Owner’'s Manuals, Dealer and Service info
go to hitp://shop.panasonic.com/support

For the hearing or speech impaired TTY: 1- E77-833-8855

. J/

As of June 2015




Panasonic Canada Inc.
5770 Ambler Drive, Mississauga, Ontario L4W 2T3

PANASONIC PRODUCT - LIMITED WARRANTY

EXCHANGE PROGRAM

Panasonic Canada Inc. warrants this product to be free from defects in material and workmanship under
normal use and for a period as stated below from the date of original purchase agrees to, at its option either (a)
repair your product with new or refurbished parts, (b) replace it with a new or a refurbished equivalent value
product, or (c) refund your purchase price. The decision to repair, replace or refund will be made by Panasonic
Canada Inc.

Electric Rice Cooker One (1) year
Hot Water Dispenser One (1) year
Automatic Bread Maker One (1) year
Multi Cooker One (1) year
Toaster Oven One (1) year
Breakfast series (Coffee maker, Toaster, Kettle) One (1) year

Hand Blender One (1) year

This warranty is given only to the original purchaser, or the person for whom it was purchased as a gift, of a Panasonic brand product
mentioned above sold by an authorized Panasonic dealer in Canada and purchased and used in Canada, which product was not sold “as
is”, and which product was delivered to you in new condition in the original packaging.

IN ORDER TO BE ELIGIBLE TO RECEIVE WARRANTY SERVICE HEREUNDER, A PURCHASE RECEIPT
OR OTHER PROOF OF DATE OF ORIGINAL PURCHASE, SHOWING AMOUNT PAID AND PLACE OF
PURCHASE IS REQUIRED.

LIMITATIONS AND EXCLUSIONS

This warranty ONLY COVERS failures due to defects in materials or workmanship, and DOES NOT COVER normal
wear and tear or cosmetic damage. The warranty ALSO DOES NOT COVER damages which occurred in shipment, or
failures which are caused by products not supplied by Panasonic Canada Inc., or failures which result from accidents,
misuse, abuse, neglect, mishandling, misapplication, alteration, faulty installation, set-up adjustments, misadjustment of
consumer controls, improper maintenance, power line surge, lightning damage, modification, introduction of sand,
humidity or liquids, commercial use such as hotel, office, restaurant, or other business or rental use of the product, or
service by anyone other than a Authorized Servicer, or damage that is attributable to acts of God.

THIS EXPRESS, LIMITED WARRANTY IS IN LIEU OF ALL OTHER WARRANTIES, EXPRESS OR IMPLIED,
INCLUDING ANY IMPLIED WARRANTIES OF MERCHANTABILITY AND FITNESS FOR A PARTICULAR
PURPOSE. IN NO EVENT WILL PANASONIC CANADA INC. BE LIABLE FOR ANY SPECIAL, INDIRECT OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES RESULTING FROM THE USE OF THIS PRODUCT OR ARISING OUT OF ANY
BREACH OF ANY EXPRESS OR IMPLIED WARRANTY. (As examples, this warranty excludes damages for lost time, travel to

and from the Authorized Servicer, loss of or damage to media or images, data or other memory or recorded content. This list of items is not
exhaustive, but for illustration only.)

In certain instances, some jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential
damages, or the exclusion of implied warranties, so the above limitations and exclusions may not be applicable.
This warranty gives you specific legal rights and you may have other rights which vary depending on your
province or territory.

CONTACT INFORMATION

For product information and operation assistance, please visit our Support page:
www.panasonic.ca/english/support

For defective product exchange within the warranty period, please contact the original dealer.
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Panasonic Canada Inc.
5770, Ambler Drive, Mississauga (Ontario) L4W 2T3

PRODUIT PANASONIC — GARANTIE LIMITEE

PROGRAMME DE REMPLACEMENT

Panasonic Canada Inc. garantit que ce produit est exempt de défauts de matériaux et de main-d’ceuvre dans
un contexte d’utilisation normale pendant la période indiquée ci-aprés a compter de la date d’achat original et,
dans I'éventualité d’'une défectuosité, accepte, a sa discrétion, de (a) réparer le produit avec des pieéces neuves
ou remises a neuf, (b) remplacer le produit par un produit neuf ou remis a neuf d’une valeur équivalente ou (c)
rembourser le prix d'achat. La décision de réparer, remplacer ou rembourser appartient a Panasonic Canada

Inc.
Cuiseurs de riz électriques Un (1) an
Distributeurs d’eau chaude Un (1) an
Machines a pain automatiques Un (1) an
Cuiseurs a usage multiple Un (1) an
Fours grille-pain Un (1) an
Série petit déjeuner (cafetiére, grille-pain, bouilloire) Un (1) an

1
Mélangeurs a main Un (1) an

La présente garantie n’est fournie qu’'a I'acheteur original d’'un des produits de marque Panasonic indiqués plus haut, ou a la personne
I'ayant regu en cadeau, vendu par un détaillant Panasonic agréé au Canada et utilisé au Canada. Le produit ne doit pas avoir été « vendu
tel quel » et doit avoir été livré a I'état neuf dans son emballage d’origine.

POUR ETRE ADMISSIBLE AUX SERVICES AU TITRE DE LA PRESENTE GARANTIE, LA
PRESENTATION D’UN RECU D’ACHAT OU DE TOUTE AUTRE PIECE JUSTIFICATIVE DE LA DATE
D’ACHAT ORIGINAL, INDIQUANT LE MONTANT PAYE ET LE LIEU DE L’ACHAT, EST REQUISE.._

RESTRICTIONS ET EXCLUSIONS

La présente garantice COUVRE SEULEMENT les défaillances attribuables a un défaut des matériaux ou a un vice de
fabrication et NE COUVRE PAS I’usure normale ni les dommages esthétiques. La présente garantie NE COUVRE PAS
NON PLUS les dommages subis pendant le transport, les défaillances causées par des produits non fournis par Panasonic
Canada Inc. ni celles résultant d’un accident, d’un usage abusif ou impropre, de négligence, d’une manutention
inadéquate, d’une mauvaise application, d’une altération, d’une installation ou de réglages impropres, d’un mauvais
réglage des controles de [I’utilisateur, d’'un mauvais entretien, d’une surtension temporaire, de la foudre, d’une
modification, de la pénétration de sable, de liquides ou d’humidité, d’une utilisation commerciale (dans un hétel, un
bureau, un restaurant ou tout autre usage par affaires ou en location), d’une réparation effectuée par une entité autre qu’un
centre de service Panasonic agréé ou encore d’une catastrophe naturelle.

CETTE GARANTIE LIMITEE ET EXPRESSE REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE, EXPRESSE OU
IMPLICITE, INCLUANT LES GARANTIES IMPLICITES DU CARACTERE ADEQUAT POUR LA
COMMERCIALISATION ET UN USAGE PARTICULIER. PANASONIC CANADA INC. N’AURA D’OBLIGATION
EN AUCUNE CIRCONSTANCE POUR TOUT DOMMAGE DIRECT, INDIRECT OU CONSECUTIF RESULTANT
DE L’UTILISATION DE CE PRODUIT OU DECOULANT DE TOUTE DEROGATION A UNE GARANTIE

EXPRESSE OU IMPLICITE. (A titre d’exemples, cette garantie exclut les dommages relatifs & une perte de temps, le transport
jusqu’a et depuis un centre de service agréé, la perte ou la détérioration de supports ou d’images, de données ou de tout autre contenu en
mémoire ou enregistré. Cette liste n’est pas exhaustive et n’est fournie qu’a des fins explicatives.)

Certaines juridictions ne reconnaissent pas les exclusions ou limitations de dommages indirects ou consécutifs,
ou les exclusions de garanties implicites. Dans de tels cas, les limitations stipulées ci-dessus peuvent ne pas
étre applicables. La présente garantie vous confére des droits précis; vous pourriez aussi avoir d’autres droits
pouvant varier selon votre province ou territoire de résidence.

DEMANDE DE RENSEIGNEMENTS

Pour tout renseignement sur les produits et de 'assistance technique, veuillez visiter notre page Soutien :
www.panasonic.ca/french/support

Pour le remplacement d’un produit défectueux couvert par la garantie, veuillez communiquer avec le revendeur
d’origine.

Panasonic Appliances India Co., Ltd.

Web site : http://panasonic.net/
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