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Before using this rice cooker, please read these instructions completely.
Avant d’utiliser ce cuiseur de riz, veuillez lire attentivement ces instructions.
TE(HE AR EREHAT - FHaEAB R LB FRR A

Antes de usar la olla arrocera, lea estas instrucciones hasta el final.

EHES ALEDHI &0l 0l EZANHE & S FHA.

Trude khi bit dau st dung nbi cdm dién nay, xin doc hét nhitng phan chi dan nay.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be

followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs

3. Toprotectagainst electrical hazards as shocks, do not immerse cord, plug and
Rice Cookerin water or other liquids.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when notin use and before cleaning. Allow to cool before putting
on or taking off parts.

6. Do notoperate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause injuries.

m
2
(9]
I=
(7
x

8. Donotuseoutdoors.
9. Donotletcord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electricburnerorina heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other
hotliquids.

12. To disconnect, turn any control to “off’ then remove the plug from wall outlet.
13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance is not intended for use by persons, including children, with reduced
physical or mental capabilities or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a trained
person responsible for their safety.

15. Do not clean with a water jet or pressure washer.

16.SAVE THESE INSTRUCTIONS
/N CAUTION :

A. A short power supply cord is provided to reduce the hazards resulting from
becoming entangled or tripping over a longer cord.

B. The cord should be arranged so that it will not drape over the countertop
or tabletop where it can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

C. The use of extension cords is not recommended.

This appliance has a polarized plug: (one blade is wider than the other). As a
safety feature, this plug will fitin a polarized outlet only one way. If it still does not fit,
contact a qualified electrician. Do not attempt to defeat this safety feature.
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42FZ:

Non-stick coated

(2]}
& Pan Recipiente 42FZ: iAntladheswe
= Panierde m 42FZ: ﬁi@
< \// ctisson g trong 42°Z: Cubierto
T I3 42FZ: Y
— 42FZ : Trang bdng
Body Cuerpo
Boitier =
EiN S Than ndi
Handle Asa
Poignée  &&0I
T Quai cam
p—
— Switch Interruptor
O ‘;gr‘:f’ki”g / Keep Warm” Interrupteur 22| X
% Voygnt de cuisson / E}ﬁ Nut cong tac
< Maintien au chaud
o “Cooking / Keep Warm”
8 “Cooking (&#R) / Power cord
Keep Warm ({Ri&)” /& Cordon d’alimentation
Luz de “Cooking RS
Cocinar) / Keep Warm ; i
EManten;r palignte)” ;a;le:(,ie:ahmentacmn
“Cooking (FIA+) / de 3
Keep Warm (£2) &z Day dién
Den “Cooking (Nau) /
Keep Warm (Gitr Am)”
4 . . . A . 2
Accessories / Accessoires / {4 / Accesorios / £= / D6 phu tung
- Measuring cup Taza medidora
SELL: (approx. 6 fl 0z./180 mL) (aprox. 6 fl.oz./180 mL)
> Verre mesureur HEH
g (env.6 oz lig/180 mL) (< 6 fi.oz/180 mL)
T B Coc do
= (96Ufa /180271  (khoang 6 fl.oz/180 mL)
o J




SPECIFICATIONS

P P
Model No. ower ower Capacity | Dimensions (Hx W xD) | Weight Accessories
supply | consumed
SR-42HZP 120V 1550 W 10~4.4qts| 1145" x 17" x 14 1" 12.1 Ibs Measuring cup
SR-42FZ AC (0.9~42L)[ (30x43x37cm) (6.5kg) | (approx. 6 fl 0z./180 mL)

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

N* (!e ) .Souroe. Pmssamfe Capacité | Dimensions (HxL xP)| Poids Accessoires
modéle |dalimentation | consomée
SR-42HZP 1,0~ 44 pintes [11 4/5 pox 17 pox 14 %2 po| 12,1 |b Verre mesureur
SR-42FZ 120Vea,) 1550W 09~421) (30x43x37cm) [ (55kg)| (env.60zliq/180 mL)
il BIE | BREEN K& R (B xExBR) HE e
SR-42HZP| 120k 1550 LO~MAZME [ 1145~F x 17~F x 14 ~F | 12,18 =
SR-42FZ AC 0942270 | (B0x43x 37 HRAR) | (SIAF) | (960 HE A TI/180%7T)
N.° de Alimen- . Dimensiones .
modelo tacién Consumo |Capacidad (Al x An x Prf) Peso Accesorios
SR-42HZP| 120V 1550 W 10~44qts | 114" x17"x 14 1%%" [12.1 Ibs Taza medidora
SR-42FZ CA (09~42L) | (30x43x37cm) |(5.5kg)| (aprox.6 fl.oz./180 mL)
o
At &
24 s o AHIEH g 3l (=0l x UbIx 200) | & & 25
SR-42HZP | 120V 1550 W 1.0~44qts | 114/5"x 17" x 14 15" |12.1 Ibs He&Ed
SR-42FZ AC (0.9~421)| (80x43x37cm) [(5.5ke) (2F 6 fl.0z/180 mL)
QUI CACH
o Lugng
Kiunoi | N9UOM | gien tiew [PUMINONG | thudc (HxwxD) | T7O"9 D6 phu tiing
dién noi lugng
thu

SR-42HZP| 120V | 1559w |MO~44dS |11 4/5"x 17" x 14 %" | 12.1 Ibs Céc do
SR-42FZ AC (09~42L) | (30x43x37cm) |(5.5kg)| (khoang 6 fl.oz/180 mL)
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HOW TO USE

Measure rice with the measuring cup provided. One cup of uncooked rice makes
approximately 3 cups of cooked rice by volume. Rinse rice in a seperate bowl until

water becomes relatively clear.

Place rinsed rice in the pan. Add water according to the following standard.

Using the markings on the pan

Using the measuring cup

e.g. To cook 15 cups of rice, rinse the rice,
put it into the pan and then add water
to LEVEL INDICATOR 15.

LEVEL INDICATOR

Water to be

Raw rice by cup added

23-23% cups
20-20% cups

T .é. ) 15-15% cups
Lo e—T MAX. LEVEL: 10-10% cups
%1 Donotcookmore | B CUPS..cccoveviiiiiiiiiieieennee, 5-5% cups
than this amount.
Adjust water quantity to your taste.
Set the pan in the rice cooker. To place it correctly on the heater, Pan
turn the pan gently to right and left. Cover with the lid and let rice
soak approximately 30 minutes.
~—

Plug in. Be sure the wall outlet has a ground terminal.
Do not plug in until ready to cook. Otherwise, rice may be ruined.

Ground
terminal

Press the switch, the red “Cooking / Keep Warm” lamp

tells you cooking has started.

If the pan is not in the rice cooker, cooking will not begin.

When cooking is done, the switch will pop up and the “Cooking / Keep Warm”

lamp goes out.

After the switch pops up, leave the lid closed for at least 15 minutes to steam rice.

N O

Unplug after use. Grasp the power plug, not the power cord.




CAUTION

* Make sure that the pan is sitting properly in the Rice Cooker.
If the pan is not positioned correctly, the switch may pop up too soon and the
heater assembly may be permanently damaged.

Your Rice Cooker has been designed with a thermal fuse which may
automatically shut the rice cooker off.

¢ Be sure the switch is off before removing the pan.

The pan should
The pan should not be caught on the
not be caught edge of the body

i A
Foreign matter =~ on the ledge
¢ T Healer  hove the heaterl\._—-/ Heater

Do not use if any parts are damaged. DO NOT USE THE PAN THAT IS DENTED OR
2 DAMAGED IN ANY WAY, SHAPE, OR FORM as it will cause one or more of the
following symptoms:
a. Cook cycle may not complete. c. Heating element may be permanently damaged.
b. Unit may shut off prematurely. d. Unit may overheat and cause the Thermal Fuse
to open resulting in a no power condition.

Do not leave the lid upside down in places that are subject to
direct sunlight. Sunlight may be reflected and focused onto
furniture, walls etc, which may result in damage to the surface.

Do not tilt the Rice Cooker on its edge or place it upside down with its power plug
connected, as this may result in damage to the Rice Cooker.

5 The Pan may discolor with age. This is normal. DO NOT use metal utensils with the
non-stick coated pan as damage may result to the coating on the pan.

KEEP WARM FUNCTION

1.

N

o N OAW®

Once the Cooking function has finished, the Keep Warm function will continuously work until
the unit is unplugged.

The red “Cooking / Keep Warm” lamp will indicate that the Keep Warm function is working
by INTERMITTENTLY turning on for a few seconds and then turning off.

The Keep Warm function will continue until such time as the unit is unplugged.
Do not switch to Cooking during Keep Warm by pressing the switch.

Do not keep rice warm for more than 5 hours.

Do not use the Keep Warm function to reheat cold rice.

Always unplug the rice cooker BEFORE taking out the pan.

When unplugging the unit, be sure to grasp the power plug. DO NOT pull on the power cord.

HOW TO CLEAN

A o=

Unplug before cleaning.

Soak the pan in hot water to loosen cooked-on rice.

Do not immerse the Rice Cooker Body in water or any other liquid. Wipe with a
damp cloth and sanitize.

Do not use abrasive cleaners or steel wool. Clean with non-metal brush or pad.
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MISES EN GARDE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devez toujours respecter les mesures de

sécurité élémentaires, y compris les suivantes.

1. Veuillez lire toutes ces instructions.

2. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les anses ou les poignées.

3. Pour vous protéger des chocs électriques, ne plongez pas le cordon, la fiche ou le cuiseur
de riz dans de I'eau ou dans tout autre liquide.

4. Une surveillance attentive lorsque I'appareil est manipulé par les enfants ou a proximité
d’eux est nécessaire.

5. Débranchez I'appareil de la prise lorsque vous ne I'utilisez pas ou avant de le nettoyer.
Attendez que 'appareil refroidisse avant de remettre ou retirer les pieces.

6. Evitez de faire fonctionner tout appareil en vous servant d’un cordon ou d’une fiche
endommageé, suite a des dysfonctionnements ou si I'appareil a été endommagé d’'une
quelconque maniere.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut causer des blessures.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

9. Evitez de laisser le cordon pendre d’'une table ou d’un comptoir et de le mettre en
contact avec une surface chaude.

10. Evitez de placer 'appareil au-dessus ou & proximité d’un brileur & gaz ou électrique chaud
ou a l'intérieur d’un four chauffé.

11. Faites preuve d’extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil contenant de I'huile
chaud ou tout autre liquid chaud.

12. Toujours fixer d’abord la prise sur I'appareil, puis branchez le cordon sur la prise murale.
Pour débranchez, placez toute commande sur « off », puis débranchez le cordon de la
prise murale.

13. N'utilisez pas I'appareil pour d’autres usages que celui auquel il est destiné.

14. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou ayant une expérience et des connaissances limitées,
sauf si elles ont été préparées ou encadrées pour l'utilisation de cet appareil par une
personne correctement formée responsable de leur sécurité.

15. Ne pas nettoyer avec un jet d’eau ni avec de I'eau sous pression.

16. CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
/\ MISE EN GARDE :

A. Un cordon d’alimentation court vous est fourni pour éviter les risques
d’emmélement ou de chute que représenterait un cordon plus long.
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B. Le cordon doit étre disposé de maniére a ne pas pendre au bord du comptoir ou de la
table : a défaut, des enfants risqueraient de le tirer ou de trébucher accidentellement.

C. L'utilisation de rallonges n'est pas recommandée.

Cet appareil est doté d’'une fiche polarisée (avec une lame plus large que I'autre).
Par mesure de sécurité, cette fiche s’adaptera a une fiche polarisée dans un sens
uniqguement. Si malgré tout elle ne s’adapte pas, contactez un électricien qualifié.
Ne tentez pas de contourner ce dispositif de sécurité.



MODE D’UTILISATION

Mesurer le riz avec le verre mesureur fourni. Un verre de riz non cuit fait environ 3 verres de riz cuit
par volume. Rincer le riz dans un bol séparé jusqu’a ce que I'eau devienne relativement claire.

Placer le riz rincé dans le panier de cuisson. Ajouter de 'eau selon la norme suivante.

Utilisation des marques sur le panier de cuisson Utilisation du verre mesurreur
Par exemple, pour cuire 15 verres de riz, Quantité de riz cru Quantité d’eau
le rincer, le mettre dans le au verre ajoutée

panier de cuisson, puis ajouter
de I'eau jusqu’a L'INDICATEAR

23 verres.... 23-23% verres

20 verres. ...20-20% verres
DE NIVEAU 15. 15 verres.... 15-15% verres
T INDICATEUR 1
DE NIVEAU 10 verres.... 10-10% verres
{ Con ) 5 verres.. .5-5% verres

=<¢—— NIVEAU MAX.:
Ne pas cuire plus
que la quantité
indiquée.

Ajuster la quantité d’eau selon vos préférences personnelles.

Mettre le panier de cuisson a l'intérieur du cuiseur de riz. Pour le Panier de cuisson

placer sur la plaque chauffante, tourner le panier doucement de
droite a gauche. Mettre le couvercle en place et laisser le riz
absorber le liquide pendant environ 30 minutes.
\ —

Brancher le cuiseur de riz. S’assurer que la prise murale a une borne
de mise a la terre. Ne pas brancher le cable tant que vous n’étes pas ~
prés pour la cuisson. Sinon, le gout du riz sera affecté.

Borne de
mise a la
terre

Appuyer sur l'interrupteur, le voyant de cuisson / maintien au chaud
“Cooking / Keep Warm” s’allume en rouge, indiquant que la cuisson
a commence.

Si le panier de cuisson n’est pas mis dans le cuiseur de riz, la
cuisson ne commencera pas.

Lorsque la cuisson est terminée, I'interrupteur remonte et le voyant de cuisson / maintien
au chaud “Cooking / Keep Warm” s’éteint.

Lorsque l'interrupteur remonte, laisser le couvercle fermé pendant au moins 15 minutes
pour cuire le riz a la vapeur.

0 NO

Débrancher apres utilisation. Saisir la fiche d’alimentation et non le cordon d’alimentation.
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ATTENTION

1 ® Veillez a ce que le panier de cuisson soit bien placé dans le cuiseur de riz.
Si le panier n’est pas correctement placé, I'interrupteur peut remonter trop tét et les
éléments chauffants risquent d’étre endommagés de fagon automatiquement.

Le cuiseur de riz comprend un fusible thermique qui peut le mettre
automatiquement hors marche.

® Veillez a ce que l'interrupteur soit dans la position arrét avant de retirer le panier de cuisson.

INCORRECT

Le panier ne doit pas
. . étre coincé sur le
Le panier ne doit bord du boitier.
pas étre coincé
) sur le rebord situé~"| )
Eléments  gu-dessus des >— Eléments
Corps étrangers /l “—~— chauffants gléments chauffants. chauffants

N'utilisez pas I'appareil si des éléments sont endommagés. N'UTILISEZ PAS UN PANIER
DEFORME OU ENDOMMAGE D’UNE MANIERE OU D’UNE AUTRE, car cela pourrait
donner un ou plusieurs des symptdémes suivants :

a. Le cycle de cuisson risque de ne pas étre complet. c. Les éléments chauffants risquent d'étre endommagés de fagon permanente.

b. L’appareil risque de se mettre prématurément  d. L'appareil risque de surchauffer et d’entrainer l'ouverture du fusible thermique,
hors marche. donc la coupure du courant.

Ne laissez pas le couvercle a I'envers dans des endroits soumis directement
aux rayons du soleil. Les rayons du soleil peuvent étre réfléchis et concentrés
sur les meubles, les murs, etc., et risquent d’'endommager leurs surfaces.

N’inclinez pas le cuiseur de riz sur son c6té et ne le mettez pas a &

I'envers avec la prise de courant branchée, cela risque de 'endommager.

A
//1\2 "\

\
\

Le panier peut se décolorer avec le temps. Ceci est normal. N'UTILISEZ PAS des ustensiles en métal
avec le panier a revétement antiadhésif, cela pourrait endommager I'appareil et le revétement du panier.

() IF - W ¢S N

FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD

1. Une fois la cuisson terminée, la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) reste active jusqu'a ce
que l'appareil soit débranché.

2. Le voyant de cuisson / maintien au chaud (Cooking / Keep Warm) rouge indique que la fonction de maintien
au chaud (Keep Warm) est INTERMITTENTE, s’allumant pendant quelques secondes, puis s’éteignant.

3. La fonction de maintien au chaud (Keep Warm) reste active jusqu'a ce que I'appareil soit débranché.

4. Ne passez pas au mode cuisson lorsque la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) est active,
en appuyant sur l'interrupteur.

5. Ne gardez pas le riz au chaud pendant plus de cing heures.

6. Nutilisez pas la fonction de maintien au chaud (Keep Warm) pour réchauffer du riz froid.

7. Débranchez toujours le cuiseur de riz AVANT de retirer le panier.

8. Lors du débranchement de I'appareil, veillez a saisir la fiche. NE tirez PAS sur le cordon d'alimentation.

COMMENT NETTOYER

1. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2. Faites tremper le panier dans I'eau chaude pour faire décoller le riz collé.

3. Ne plongez pas le boitier du cuiseur de riz dans I'eau ou tout autre liquide. Essuyez avec un chiffon humide et propre.
4. Nutilisez pas de nettoyants abrasifs ou de laines d'acier. Nettoyez avec une brosse ou un tampon non-métallique.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se usen aparatos eléctricos, siempre deberan seguirse las
precaucnones de seguridad basica que incluyen lo siguiente:
Lea todas las instrucciones.

2. No toque las superficies calientes. Use las agarraderas o manijas.

3. Para protegerse contra los peligros eléctricos, no sumerja el cable, los
enchufes y la Olla Arrocera, excepto la tapa y la cacerola, en agua u
otro liquido.

4. La supervision de cerca es necesaria cuando cualquier aparato se use
por o cerca de los ninos.

5. Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no se use y antes de
limpiar. Permita que se enfrie antes de colocar o quitar las partes.

6. No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafhado o después
que funcione mal el aparato, o si se ha danado de cualquier manera.
Devuelva el aparato a la instalacién de servicio autorizado mas
cercana para que lo examinen, reparen o ajusten.

7. El uso de conexiones de accesorios no se recomienda por el fabricante
del aparato ya que podria causar riesgos.

8. No lo use en exteriores.

9. No permita que el cable cuelgue sobre el borde de la mesa o del
mostrador, o que toque superficies calientes.

10. No coloque el aparato cerca de gas caliente o sobre un quemador
eléctrico, o en un horno encendido.

11. Debera tenerse precaucion extrema al mover un aparato que contenga
aceite caliente u otros liquidos calientes.

12. Siempre conecte el enchufe primero al aparato, luego enchufe el cable
de corriente al tomacorriente de la pared. Para desconectar, apague
cualquier control y luego quite el enchufe del tomacorriente de la
pared.

13. No use el aparato de manera diferente al uso propuesto

14. Este aparato no esta disefiado para que lo usen personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sea bajo supervision o siguiendo las instrucciones
relativas al uso del aparato por una persona correctamente capacitada,
responsable de su propia seguridad.

No limpie con un chorro de agua o un limpiador de alta presion.

16 GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
/\ PRECAUCION

A. Un cable de corriente corto se proporcionara para reducir los riesgos
que resulten de quedar enredado o tropezarse con un cable mas largo.

B. El cable debe colocarse de manera que no cuelgue del mostrador o la mesa de
manera que los nifos no puedan tirar de él o tropezarse accidentalmente.
C. No se recomienda el uso de cables de extension.
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Este aparato tiene un enchufe polarizado: (una pata es mas ancha que la otra).
Como medida de seguridad, este enchufe encajara en un tomacorriente
polarizado sélo de una manera.

Si todavia no encaja, comuniquese con un electricista calificado.

No trate de ignorar esta medida de seguridad.

14



COMO USAR

N

Medir el arroz con la taza medidora incluida. Una taza de arroz crudo proporciona
aproximadamente 3 tazas de arroz cocido. Lavar el arroz en otro recipiente hasta que el
agua se vuelva relativamente clara.

Introducir el arroz lavado en el recipiente. Ahada agua de acuerdo con las normas siguientes.

Empleo de las marcas del recipiente Empleo de la taza medidora
P.ej., Para cocinar 15 tazas de arroz, lave Arroz por tazas Agua afnadida
este er] el recipiente y afiada agua 231aZas.....cccevieeeeneeee 23-23% tazas
hasta “15” de la INDICACION DE 1
NIVEL DE AGUA 20 tazas 20-20% tazas
. 15 tazas 15-15% tazas
INDICADOR 10 tazas 10-10% tazas
1 - ‘#cup IJ‘ DE NNE'j 5 tazas 5-5% tazas
42— = ~a——— NIVEL MAXIMO.
%15 No cocer mas de
esta cantidad

Ajuste la cantidad de agua a su gusto.

Introducir el recipiente en la marmita. Para una correcta colocacion

) ’ < - Recipiente
sobre el hornillo, girar suavemente el recipiente hacia los lados.
Tapar y dejar el arroz a remojo durante aproximadamente 30
minutos.
A —

Enchufar. Asegurarse de que el tomacorriente tenga un terminal
puesto a tierra. 4
No conectar hasta que el arroz esté listo para cocer. De otra manera

puede deteriorarse. Terminal

puesto a
tierra

Presionar el interruptor. El indicador de Luz de “Cooking (Cocinar) /
Keep Warm (Mantener Caliente)” sefalara que se ha iniciado la
coccion.

La coccidn no se iniciara hasta que no se coloque el recipiente
dentro de la marmita.

Cuando la coccién haya finalizado, el interruptor se disparara. El indicador de
“Cooking (Cocinar) / Keep Warm (Mantener Caliente)” se apagara.

Después que el interruptor se mueva hacia arriba, dejar la marmita cubierta durante unos 15
minutos para que al arroz se sature de vapor.

0N O

Desconectar después de usar. Se recomienda tirar del enchufe, no del cable de alimentation.
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PRECAUCIONES

1 ® Asegurese de que la sartén se encuentre colocada adecuadamente sobre la olla arrocera.
Si la sartén no se coloca adecuadamente, es posible que el interruptor salte
demasiado pronto y que el calentador se dafe de forma permanente.

Su olla arrocera ha sido disefada con un termofusible que puede apagarla
automaticamente.

® Antes de retirar la sartén, asegurese que el interruptor se encuentra apagado.

INCORRECTO

La sartén no debe

i engancharse en el
La sartén no debe borde del cuerpo.

engancharse en el

saliente sobre el AN
Elementos / == Calentador calentador. L ) Calentador

extrafios
No utilizar si hay alguna pieza dafiada. NO UTILICE LA SARTEN S| ESTA GOLPEADA
O DANADA DE CUALQUIER MODO O FORMA, ya que generara una o mas de las
siguientes situaciones:
a. El ciclo de coccion puede no completarse. c. El calentador puede dafiarse permanentemente.
b. La unidad se puede apagar antes de tiempo. d. La unidad puede sobrecalentarse y hacer que el termofusible se
abra, lo que provoca un corte en la alimentacion.

No deje la tapa boca abajo en lugares donde le dé el sol directamente.
Es posible que la luz solar se refleje y concentre sobre muebles,
paredes, etc., lo que puede generar dafios en las superficies.

No incline la olla arrocera sobre su borde ni la coloque al revés
mientras se encuentra enchufada, ya que puede dafarse.

La sartén puede perder su color con el paso del tiempo. Es normal. NO utilice utensilios
metalicos sobre la sartén antiadherente ya que pueden dafar su recubrimiento.

O~ W N
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FUNCION MANTENER CALIENTE

1. Una vez finalizada la funciéon de Cooking (Cocinar), la funcién Keep Warm (Mantener Caliente)
se mantendra activa hasta que se desenchufe el aparato.
2. La luz roja “Cooking (Cocinar) / Keep Warm (Mantener Caliente)” indica que la funciéon Keep Warm

(Mantener Caliente) se encuentra activa al encenderse y apagarse en forma INTERMITENTE.
. La funcién Keep Warm (Mantener Caliente) se mantendra encendida hasta que se desenchufe el aparato.
. No cambie a Cooking (Cocinar) durante el periodo de Keep Warm (Mantener Caliente) pulsando el interruptor.
. No mantenga el arroz tibio durante mas de 5 horas.
. No utilice la funciéon Keep Warm (Mantener Caliente) para calentar arroz frio.
. Siempre desenchufe la olla arrocera ANTES de retirar la sartén.
. Al desenchufar el aparato, asegurese de agarrar el enchufe. NO tire del cable de alimentacion.

LIMPIEZA

1. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

2. Remoije la sartén en agua caliente para aflojar el arroz pegado.

3. No sumerija el cuerpo de la olla arrocera en agua ni en otro tipo de liquido. Repase y limpie con
un pafio hiumedo.

4. No utilice limpiadores abrasivos o lana de acero. Limpie con un cepillo o almohadilla no metdlica.

16
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THIET Bl AN TOAN QUAN TRONG

Khi st dung thiét bj dién, phai luén tuan tha cac khuyén céo vé an toan co ban, bao gbm:

1. Doc tit ca huwong dan.

2. Khéng cham vao bé mat néng. St dung quai xach hodc num.

3. Dé tranh bj dién giat, khdng nhang day, phich cdm va N&i com dién vao nwéc hodc
dung dich khac.

Can giam sat chat ché khi tré s& dung hodc & gan thiét bi.

5. Rt phich cdm khdi 6 cdm khi khong st dung va trude khi vé sinh. Boi cho ngudi truéc
khi bé cac b6 phan vao hoac lay cac bg phan ra.

6.  Khong véan hanh bét ky thiét bi nao c6 day hoac phich cam b hdng hoac sau khi co hién
twong héng héc‘ hoé‘c thié’g bi da bj hdng bang bat ky cach péo. Tra thiét bi lai cho co s& dich
vu dwoc Gy quyén gan nhat dé kidm tra, stva chiva hodc didu chinh.

7. S dung cac phu kién kém theo khdng dwoc khuyén nghi bdi nha san xuét thiét bi co thé gay
ra thwong tich.

8.  Khong st dung ngoai troi.

9. Khéng dé& day méc vao canh ban hoic ké bép hoac tiép xuc véi bé mét nong.

10. Khong dat thiét bj trén hodc gan bép ga ndng hodc bép dién hoac trong 16 nwéng.

11.  Phai d&c biét lwu y khi di chuyén thiét bi chira dau néng hodc dung dich néng khac.

12. Dé& rat phich cdm, chuy&n moi didu khién v& “tat”, sau do rut phich cdm khoi 6 cdm trén twong.

13. Khong st dung thiét bi cho cac muc dich khac.

14. Thiét bj nay khéng danh cho nhitng nguei (bao gdm tré em) c6 khiém khuyét vé
co thé, giac quan hodc tri tué hay thiéu kinh nghiém va kién thirc st dung trv khi
ho da dwoc nguwdi chiu trach nhiém vé& s an toan clia ho giam sat hoac hwdng
dan st dung thiét bi.

Khéng Iam sach vé&i mot may bay phan Iyc nu’crc hoac may rwa ap luc

16. GIU’ LAI CAC HONG DAN NAY.
/\ THAN TRONG

A. Mat nguan cung cap ian day ran caa cung cap & giam nguy co nguy hiam gay ra tra
thanh cac nguw ca hay bat nga vap phai day dai hon.

B. Day ianphai wac sap xap sao cho khdng batreo lang lo qua ba hay mat ban, noi trd
nha c6 tha kéo hay vo6 tinh vap phai.

C. Khong khuyan khich dung day ian nai dai.

A

Thidt banay cé mat xu thad cdm: (mat Iwai dao 1a rang Ian hon nhang ngwai khac). Nhw mat
tinh n ng an toan, & nay sa phu hap vai mat xu tha dy c¢6 1 cach duy nhat. Nau né van khéng
hap vai, lien 1ac vai mat pha tad thd ian. Pang cé maca 4anh baitinhn ng an toan.
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CACH SU DUNG

1

DPong gao bang cdc do dinh kém. Mdt cSc gao s& niu thanh khoang 3 c6c com. Vo gao
trong mot chau nudc khac cho dén khi nudc tré nén kha trong.

2

DG gao d3 rlfa xong vao nodi trong. Sau do, thém nudc vao theo mirc tiéu chudn nhu sau.

Néu duing Bang Muc NuGc khéc & vach ndi trong Néu dung c6c do
Thi du: D& ndu 15 cdc gao, trudc hét vo S5 5 S6 c6c nudc
~ Sl 3 cdc gao N
sach gao, do gao vao noi trong, phai thém
o thillm U”‘ﬁ?éde“ vach '15°cia [753 5e oo 23-2314 cBc
ang Fuc CMUC CHE PHAN | 20 SBC s ... 20-20% cBc
——— " 15 COC.cuveriiirrrenennnn. ... 15-15%1 cbc
1 Vo ONG 10 CBCorrrrererorre, ..10-10% cBc
5 #=—— MUC TOI PA: 5 COC runrerrerreneeeeseeseneeens 5-5% c8c
Xin dung nau
qua murc nay
Hay thém bdét lugng nudc sao cho com hgp vé8i khau vi riéng cuia ban.
Dat ndi trong vao than noi. Dat that dung trén day gia nhiét cla NGi trong
noi, roi xoay nhe qua bén phai bén trai nhu hinh vé. Day vung
noi. Nén ngam gao trong nudc khoang 30 phut.
S

Khi cdm dién. )
Phai chdc chan Ia 6 cdm dién c6 day dét. Chd cdm dién cho dén khi
can dung. Néu khong vay thi sé cd thé lam cho com hdng dugc.

An nit cong téc, dén do Cooking (N4u) / Keep Warm (Gitk Am)
s& sdng bdo hiéu bat dau ndu com.

Néu ndi trong chua dugc dat vao than ndi thi n6i cdm dién sé
khong hoat dong.

Khi ndu com d3 xong, cdng tc sé bat Ién va dén
“Cooking (N&u) / Keep Warm (Gitr Am)” sé t3t.

Sau khi nit cong téc da bat 1&n, ti€p tuc day vung it nhat 15 phit d&€ hap com.

0N O

Sau khi dung xong, rut phich dién ra. Khi rdt, cht y cam phan phich dién chir khong
cam phan day dién.
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LUUY
1 ® DPam bao ndi trong dudc dat dung cach trong ndi com dién.
Né&u ndi trong khéng dudc dat dung cach, cdng tac co thé bat Ién qua sém va bd gia
nhiét c6 thé bi hu hdng vinh vién.

N6i com dién clia ban da dugc thiét k& véi cau chi nhiét c6 thé tat ndi com
dién tw dong.

® Hay chéc chén cong téc tat trude khi 18y noi trong ra.
KHONG NEN
Khéng nén dé ndi
trong bi dinh vao

Khong nén dé ndi canh than néi com
trong bi dinh vao dién

g0 phia trén bo A o o
Ngoai vat P = Bogianhiet gia nhiét Lj B gia nhiét

Khéng st dung néu bat ky bd phan nao bi héng héc. KHONG SU DUNG NOI TRONG
2 Bl MOP MEO HOAC HU HONG THEO BAT KY CACH THUC, HINH DANG NAO bdi vi
diéu nay sé gay ra mot hodc nhiéu hién twong sau day:
a. Chu trinh ndu c6 thé khong hoan tat.  c. Bd phan gia nhiét c6 thé bi hu hdng vinh vién.
b. N6i com dién c6 thé tat sém. d. N6i com dién co thé bi qua nhiét va khién cau chi nhiét
bi hd dan dé&n khéng vao dién.
Khéng dé& nglra ndp ndi & nhitng noi ti€p xuc truc ti€p vai anh
3 nang mat troi. Anh ndng mét trdi co thé bi phan chiéu va hoi tu
trén do dac, tuong, dan dén hu héng bé mét.

>

Khéng duogc dat nghiéng ndi com dién hodc dat tp noi xudng khi 4@%\\\
dang c&m day nguén vi diéu nay co thé khién ndi com dién bi héng hdc.

&n bang kim loai véi ndi trong chdng dinh vi ¢6 thé 1am bong tréc I6p pht chéng dinh trén noi.

5 Nbi c6 thé bi biéh mau theo thdi gian. Bigu nay 1a binh thusng. KHONG st dung cac dung cu nau

CHUC NANG GIU AM
1. Khi chirc ndng Cooking (N&u) da hoan tat, chirc ning Keep Warm (Gicr Am) s& hoat dong lién
tuc cho dén khi ban rat phich cdm ctia ndi com dién.

2. Bén “Cooking (N&u) / Keep Warm (Gitr Am)” s& cho biét réng chiic nang Keep Warm (Gitr Am)
dang hoat ddng bang cach bat KHONG LIEN TUC trong vai gidy, sau do tat.

. Chuic nang Keep Warm (Gite Am) sé tiép tuc cho dén khi ban rat phich cdm cta Noi com dién.

. Khéng chuyén sang Cooking (N&u) trong khi Keep Warm (Gitr Am) b&ng cach nhan nut cong tac.

. Khéng gi* &m com qua 5 gid.

. Khong st dung Keep Warm Gir Am) d€ ham ndng lai com ngudi.

. Luén rat phich cdm ndi com dién TRUOC KHI 14y ndi trong ra.

. Khi rtit phich cdm ndi com dién, hay nhd ndm dau phich cdm. KHONG rit ra bang cach kéo day ngudn.

CACH LAM S ACH

1. Rut phich cam trudc khi lam sach.

2. Ngam ndi trong vao nudc nong dé cho com bong ra.

3. Khéng nhung than ndi com dién vao nudc hodc bat ky chat 1dng nao khac. Lau bang khan &m va vé sinh.
4. Khong st dung gié lau nham hodc nui thép. Lau sach béng ban chai phi kim loai hodc miéng bot bién.
22
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Panasonic Canada Inc.
5770 Ambler Drive, Mississauga, Ontario L4W 2T3

PANASONIC PRODUCT - LIMITED WARRANTY

Panasonic Canada Inc. warrants this product to be free from defects in material and workmanship under
normal use and for a period as stated below from the date of original purchase agrees to, at its option either (a)
repair your product with new or refurbished parts, (b) replace it with a new or a refurbished equivalent value
product, or (c) refund your purchase price. The decision to repair, replace or refund will be made by Panasonic
Canada Inc.

Automatic Rice Cooker Ninety (90) days parts and labour

This warranty is given only to the original purchaser, or the person for whom it was purchased as a gift, of a Panasonic brand product
mentioned above sold by an authorized Panasonic dealer in Canada and purchased and used in Canada, which product was not sold “as
is”, and which product was delivered to you in new condition in the original packaging.

IN ORDER TO BE ELIGIBLE TO RECEIVE WARRANTY SERVICE HEREUNDER, A PURCHASE RECEIPT
OR OTHER PROOF OF DATE OF ORIGINAL PURCHASE, SHOWING AMOUNT PAID AND PLACE OF
PURCHASE IS REQUIRED

LIMITATIONS AND EXCLUSIONS

This warranty ONLY COVERS failures due to defects in materials or workmanship, and DOES NOT COVER normal
wear and tear or cosmetic damage. The warranty ALSO DOES NOT COVER damages which occurred in shipment, or
failures which are caused by products not supplied by Panasonic Canada Inc., or failures which result from accidents,
misuse, abuse, neglect, mishandling, misapplication, alteration, faulty installation, set-up adjustments, misadjustment of
consumer controls, improper maintenance, power line surge, lightning damage, modification, introduction of sand,
humidity or liquids, or service by anyone other than a Authorized Servicer, or damage that is attributable to acts of God.

THIS EXPRESS, LIMITED WARRANTY IS IN LIEU OF ALL OTHER WARRANTIES, EXPRESS OR IMPLIED,
INCLUDING ANY IMPLIED WARRANTIES OF MERCHANTABILITY AND FITNESS FOR A PARTICULAR
PURPOSE. IN NO EVENT WILL PANASONIC CANADA INC. BE LIABLE FOR ANY SPECIAL, INDIRECT OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES RESULTING FROM THE USE OF THIS PRODUCT OR ARISING OUT OF ANY

BREACH OF ANY EXPRESS OR IMPLIED WARRANTY. (As examples, this warranty excludes damages for lost time, travel to
and from the Authorized Servicer, loss of or damage to media or images, data or other memory or recorded content. This list of items is not
exhaustive, but for illustration only.)

In certain instances, some jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential
damages, or the exclusion of implied warranties, so the above limitations and exclusions may not be applicable.
This warranty gives you specific legal rights and you may have other rights which vary depending on your
province or territory.

WARRANTY SERVICE

For product operation and information assistance, please visit our Support page:

www.panasonic.ca/english/support

PRODUCT REPAIRS

Please locate your nearest Authorized Servicentre:
help.panasonic.ca/english/support/servicentrelocator/default.asp

IF YOU SHIP THE PRODUCT TO A SERVICENTRE
Carefully pack and send prepaid, adequately insured and preferably in the original carton.
Include details of the defect claimed, and proof of date of original purchase.
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PRODUIT PANASONIC — GARANTIE LIMITEE

Panasonic Canada Inc. garantit que ce produit est exempt de défauts de matériaux et de main-d’ceuvre dans
un contexte d’utilisation normale pendant la période indiquée ci-aprés a compter de la date d’achat original et,
dans I'éventualité d’'une défectuosité, accepte, a sa discrétion, de (a) réparer le produit avec des piéces neuves
ou remises a neuf, (b) remplacer le produit par un produit neuf ou remis a neuf d’'une valeur équivalente ou (c)
rembourser le prix d’achat. La décision de réparer, remplacer ou rembourser appartient a Panasonic Canada
Inc.

Cuiseur de riz automatique Quatre-vingt-dix (90) jours, piéces et
main-d’ceuvre
La présente garantie n’est fournie qu'a I'acheteur original d’'un des produits de marque Panasonic indiqués plus haut, ou a la personne

I'ayant regu en cadeau, vendu par un détaillant Panasonic agréé au Canada et utilisé au Canada. Le produit ne doit pas avoir été « vendu
tel quel » et doit avoir été livré a I'état neuf dans son emballage d’origine.

POUR ETRE ADMISSIBLE AUX SERVICES AU TITRE DE LA PRESENTE GARANTIE, LA
PRESENTATION D’UN RECU D’ACHAT OU DE TOUTE AUTRE PIECE JUSTIFICATIVE DE LA DATE
D’ACHAT ORIGINAL, INDIQUANT LE MONTANT PAYE ET LE LIEU DE L’ACHAT, EST REQUISE.

RESTRICTIONS ET EXCLUSIONS

La présente garantie COUVRE SEULEMENT les défaillances attribuables a un défaut des matériaux ou a un vice de
fabrication et NE COUVRE PAS I’usure normale ni les dommages esthétiques. La présente garantie NE COUVRE PAS
NON PLUS les dommages subis pendant le transport, les défaillances causées par des produits non fournis par Panasonic
Canada Inc. ni celles résultant d’un accident, d’un usage abusif ou impropre, de négligence, d’une manutention inadéquate,
d’une mauvaise application, d’une altération, d’une installation ou de réglages impropres, d’un mauvais réglage des
contrdles de I'utilisateur, d’'un mauvais entretien, d’une surtension temporaire, de la foudre, d’une modification, de la
pénétration de sable, de liquides ou d’humidité ou d’une réparation effectuée par une entité autre qu’un centre de service
Panasonic agréé ou encore d’une catastrophe naturelle.

CETTE GARANTIE LIMITEE ET EXPRESSE REMPLACE TOUTE AUTRE GARANTIE, EXPRESSE OU
IMPLICITE, INCLUANT LES GARANTIES IMPLICITES DU CARACTERE ADEQUAT POUR LA
COMMERCIALISATION ET UN USAGE PARTICULIER. PANASONIC CANADA INC. N’AURA D’OBLIGATION
EN AUCUNE CIRCONSTANCE POUR TOUT DOMMAGE DIRECT, INDIRECT OU CONSECUTIF RESULTANT
DE L’UTILISATION DE CE PRODUIT OU DECOULANT DE TOUTE DEROGATION A UNE GARANTIE
EXPRESSE OU IMPLICITE. (A titre d’exemples, cette garantie exclut les dommages relatifs & une perte de temps, le transport
jusqu’'a et depuis un centre de service agréé, la perte ou la détérioration de supports ou d'images, de données ou de tout autre contenu en
mémoire ou enregistré. Cette liste n’est pas exhaustive et n’est fournie qu’a des fins explicatives.)

Certaines juridictions ne reconnaissent pas les exclusions ou limitations de dommages indirects ou consécutifs,
ou les exclusions de garanties implicites. Dans de tels cas, les limitations stipulées ci-dessus peuvent ne pas
étre applicables. La présente garantie vous confére des droits précis; vous pourriez aussi avoir d’autres droits
pouvant varier selon votre province ou territoire de résidence.

SERVICE SOUS GARANTIE

Pour tout renseignement sur les produits et de I'assistance technique, veuillez visiter notre page Soutien :
www.panasonic.ca/french/support

REPARATIONS
Veuillez localiser le centre de service agréé le plus prés de chez vous :

help.panasonic.ca/french/support/servicentrelocator/default.asp
EXPEDITION D’UN PRODUIT A UN CENTRE DE SERVICE
Emballez soigneusement, de préférence dans son carton d’origine, et expédiez, franco de port, suffisamment
assuré. Accompagnez le tout d’'une description de la défectuosité présumée et d’'une piece justificative de la
date d’achat original.

Panasonic Appliances India Co., Ltd.
Web site/Site Web : http://www.panasonic.com QY00C5552
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